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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
qualguer momento. No caso de venda, cessdo ou mudanca,
assegure-se gue 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! | eia com atencao as instrugdes: ha informagdes

importantes sobre a instalacéo, a utilizagéo e a seguranca.

Posicionamento

! As embalagens ndo sdo brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

! Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas instrucdes e
por pessoal profissional qualificado. Uma instalagcéo errada
pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é

necessario que 0 movel seja de caracteristicas adequadas.

e 0 material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C;

e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um forno,
este deve ser equipado com de um sistema de
arrefecimento com ventilaco forcada;

¢ evite instalar o plano de cozedura sobre uma maquina de
lavar louca: se for faze-lo, instale um elemento de
separacdo entre os dois aparelhos com reten¢éo
hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar instalar (veja
figuras), o véo do maovel devera ter as seguintes
dimensoes:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilacao e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor do aparelho, o

plano de cozedura deve ser posicionado:

® a uma distancia minima de 40 mm da parede de trés;

¢ de forma a manter uma distancia minima de 20 mm entre
0 Va0 para 0 encaixe e 0 movel abaixo dele.

e Os moveis situados ao lado, com altura superior aquela do
plano de trabalho, devem ser situados ao menos 600 mm
do bordo do mesmo plano.
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Fixacao

A instalag&o do aparelho deve ser reglizada sobre uma superficie
de apoio perfeitamente plana. As deformacbes eventualmente
provocadas por uma fixaggo errada poder&o alterar as
caracteristicas e as performances do plano de cozedura.

O comprimento do parafuso de regulagéo dos ganchos de
fixag&o deve ser configurado antes da sua montagem, conforme
a espessura do plano de apoio:

e 30 mm de espessura: parafuso 23 mm;
e 40 mm de espessura: parafuso 13 mm.

Para a fixagcdo proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas de
centragem nos furos colocados no centro de cada lado do
plano;

2. introduza o plano de cozedura no v&o do mével a exercer
uma adequada press&o no inteiro perimetro para o plano de
cozedura prender-se perfeitamente no plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apds ter inserido o
plano de cozedura no moével, inserir os 4 ganchos de fixagcdo
(cada um com o seu perno) no perimetro inferior do plano de
cozedura, parafusando-os com os parafusos compridos com
ponta até que o vidro fique aderente ao plano de apoio.

! E indispensavel que os parafusos das molas de centragem
sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranga, depois de
instalar o aparelho encaixado, n&o deve ser possivel o
contacto com componentes eléctricos.

! Todos 0s componentes de garantia da protecgéo precisam
estar presos de modo que ndo possam ser tirados sem o
emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! A ligagéo eléctrica do plano de cozedura e a de um
eventual forno de encaixar precisam ser realizadas
separadamente, seja por razdes de seguranga eléctrica, seja
para facilitar uma eventual remog&o do forno.

Ligacdo monofasica

O plano esta provido de cabo de alimentacéo ja ligado e
predisposto na fabrica para a ligagdo monofasica. Efectuar a
ligag&o dos fios de acordo com a tabela e os desenhos a
seguir:

Tensao tipo e

frequéncia rede Cabo eléctrico

Ligacéao fios

L
— : verde/amarelo
N: os 2 fios azuis juntos

220-240V 14N ~ é}/‘
50 Hz

OE@®

L: marrom junto ao preto

Outros tipos de ligacoes
Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede
® 400V - 24N ~ 50 Hz

® 220-240V 3 ~ 50 Hz

® 400V 3-N~50Hz

® 400V -2+2N ~ 50 Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligagéo dos fios de acordo com
a tabela e os desenhos a seguir:

f;l':t;'lusgr?ctiiap?ege Cabo eléctrico Ligacao fios
400\5/0_ E{EN - == verde/amarelo;
220-240V 3 ~ N: os 2 fios azuis juntos
50 Hz L1: preto
400V 3-N ~ L2: marrom
50 Hz
== verde/amarelo;
400V - 242N ~ N1: azul
50 Hz N2: azul
L1: preto
L2: marrom

Ligacéo do cabo de alimentacao a rede

No momento de efectuar a ligagao directamente na rede,
instalar entre o aparelho e a rede um interruptor omnipolar
com uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

! O técnico instalador é responsavel pela realizacdo certa da
ligac&o eléctrica e da obediéncia das regras de seguranga.
Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

® atomada tenha uma ligagdo a terra e seja em
conformidade com a legislacao;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa de
identificacdo colocada no aparelho;

® atensdo de alimentacéo seja entre os valores da placa de
identificacao;

e atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em
caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; néo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras nao forem obedecidas.

! N&o remover ou substituir por motivo algum o cabo de
alimentacéo. A eventual remogao ou substituicdo do mesmo
faré decair a garantia € a marca CE. A INDESIT exime-se de
qualquer responsabilidade por incidentes ou danos
derivados da substituicdo/remog&o do cabo de alimentagio
original. Admite-se exclusivamente a substituicdo com uma
peca de reposicdo original, efectuada por pessoal autorizado
INDESIT.




Descricao do aparelho

Painel de comandos

O painel de comandos descrito a seguir esta representado para fins explicativos: pode ndo ser uma exacta

reproducédo do modelo comprado.

Display TIMER
DE PROGRAMAGCAO
Indicador luminoso Indicador luminoso Botéo
ZONA DE COZEDURA SELECCIONADA ZONA DE COZEDURA AUMENTAR TEMPO
IndiAcadores de Botao Indicador luminoso PROGRAMADA Botao
POTENCIA e de BOOSTER BOOSTER ON/OFF
CALOR RESIDUO
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e Botdo AUMENTAR TEMPO para aumentar o
tempo do timer (veja Inicio e utilizacdo).

e Botdo DIMINUIR TEMPO para diminuir o tempo
do timer (veja Inicio e utilizacdo).

¢ |ndicador luminoso ZONA DE COZEDURA
SELECCIONADA indica que a zona de cozedura
relativa foi seleccionada e s&o portanto possiveis
as varias regulacoes.

e Botdo SELECGCAO ZONA DE COZEDURA para
seleccionar a zona de cozedura desejada.

e Indicador POTENCIA sinaliza visualmente o nivel
de calor alcancgado.

e Botdo ON/OFF para ligar e desligar o aparelho.

¢ |ndicador ON/OFF: sinaliza se o aparelho esta
aceso ou apagado.

e Botdo TIMER DE PROGRAMAGCAO para regular a
programacado da duragao de uma cozedura (veja
Inicio e utilizagao).

e Display TIMER DE PROGRAMAGCAO: visualiza
as escolhas relativas a programagao (veja Inicio e
utilizag&o).

¢ |ndicadores luminosos ZONA DE COZEDURA
PROGRAMADA: indicam as zonas de cozedura
guando se inicia uma programacao (veja Inicio e
utilizag&o).

Botoes SELECGAO DA POTENCIA
DAS ZONAS DE COZEDURA

Indicador luminoso
CONTADOR DE MINUTOS

Botdao BLOQUEIO
DOS COMANDOS

Botdo TIMER DE
PROGRAMAGAO
Botao
DIMINUIR TEMPO

e Botdo BLOQUEIO DOS COMANDOS para
impedir modificagdes acidentais das regulacdes
do plano de cozedura (veja Inicio e utilizac&o).

e |ndicador luminoso COMANDOS BLOQUEADOS:
sinaliza o bloqueio dos comandos (veja Inicio e
utilizag&o).

e Botido SELECCIONAR POTENCIA DAS ZONAS
DE COZEDURA para ligar a chapa e regular a
poténcia (veja Inicio e utilizagdo).

e |ndicador luminoso CONTADOR DE MUNITOS
indica que esta activo o contador de minutos.

e Botdo BOOSTER para ligar a super alimentacéo -
3000 W - da zona de cozedura (veja Inicio e
Utilizacao).

e |ndicador luminoso BOOSTER indica que esta
activa a fungédo de super alimentac&o booster.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela
nova Directiva Europeia sobre a limitagdo dos
consumos energéticos em stand-by.

Se ndo se efectuarem operagdes por 2 minutos,
depois que os indicadores de calor residuo e da
ventoinha (se presentes) se desligarem, o aparelho
coloca-se automaticamente na modalidade “off
mode”.

O aparelho voltara para a modalidade operativa ao
carregar na tecla ON/OFF.




Inicio e utilizacao

! A cola aplicada nas guarnic@es deixa alguns tracos de
graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, é
recomendavel elimina-la com um produto n&o abrasivo
especifico para a manutengdo. Durante as primeiras horas
de funcionamento, pode ser que note odor de borracha,
que em todo o caso logo desaparecera.

! Quando o plano de cozedura for ligado electricamente,
toca um breve sinal acustico depois de alguns segundos.
Somente neste ponto sera possivel ligar o plano de
cozedura.

Ruidos do normal funcionamento do plano

de cozedura:

e Zumbido: deve-se a vibragéo dos elementos metalicos
dos quais sao constituidos o indutor e a panela e gera-
se pelo campo electromagnético necessario para o
aquecimento; aumenta com o aumento do nivel de
poténcia do indutor.

* Leve assobio: manifesta-se quando a panela
disposta sobre a zona de cozedura esta vazia; o ruido
desaparece assim que de adicionam alimentos ou
agua.

e Crepitagdo: é um barulho produzido pelas vibragbes
do material do fundo da panela quando ¢ atravessado
pelas correntes parasitas devidas ao campo
electromagnético (inducdo); pode ser mais ou menos
intenso conforme o material do fundo da panela e
diminui se as medidas da panela aumentam.

¢ Forte assobio: manifesta-se quando funcionam
contemporaneamente os dois indutores na mesma
vertical, com a maxima poténcia, e/ou se naquele maior
estiver activada a funcao booster e o outro for
autorregulado. O barulho diminui assim que se reduz o
nivel de poténcia do indutor autorregulado; manifesta-
se especialmente quando o fundo da panela é feito de
camadas de varios materiais.

¢ Ruido da ventoinha: para o correcto funcionamento
do plano e para garantir a seguranca da parte
electrénica contra possiveis superaguecimentos, é
necessario accionar uma ventoinha. A ventoinha
funciona na méaxima poténcia quando o indutor grande
estd no maximo nivel de poténcia ou quando esta
activada a funcao booster; em todos 0s outros casos,
funciona com poténcia média conforme a temperatura
detectada. Além disto, é possivel que a ventoinha
continue a funcionar mesmo depois da desactivacao
do plano, se a temperatura detectada for elevada.

Os ruidos elencados devem-se a tecnologia de inducéo e

ndo indicam necessariamente defeitos de funcionamento.

! Uma prolongada presséo das teclas ™ e + permite um

avancamento rapido dos niveis de poténcia e dos minutos
do timer.

|
Acender o plano de cozedura

Para acender o plano de cozedura manter pressionada a

tecla @ por aproximadamente um segundo.

Acender as zonas de cozedura

Cada uma as zonas de cozedura é accionada mediante

um bot&o de selecgéo e um dispositivo de regulacao

da poténcia composto pelos botbes de selecgéo da

poténciade 0a9.

e Para colocar em funcionamento uma zona de cozedura,
carregue no respectivo botdo de comando e defina a
poténcia que desejar mediante os botdes de selec¢do da
poténciade 0a9.

Desligar as zonas de cozedura

Para desligar uma zona de cozedura, seleccione-a

mediante o respectivo botao de selecgéo e

e Carregue no botéo de selec¢ao da poténcia 0: a
poténcia volta imediatamente para 0 e a zona de
cozedura desliga-se.

Funcao booster

Para acelerar os tempos de aquecimento, em algumas
zonas de cozedura, é possivel activar a fungdo booster

carregando natecla / ese), O indicador luminoso

situado ao lado da tecla acende-se. Esta funcao
superalimenta a poténcia a 2000W ou 3000W conforme a
grandeza da zona de cozedura interessada.

O Booster interrompe-se automaticamente depois de 4
minutos. Até quando o booster de uma das zonas de
cozedura estiver activado, a zona de cozedura
correspondente anterior ou posterior terg a poténcia
limitada (por ex.: se esta activo o booster na chapa
posterior esquerda, diminui a poténcia da chapa anterior
esquerda). Para ulteriores esclarecimentos, consulte a
Descrigdo técnica dos modelos.

Programar a duracao de uma
cozedura

! E possivel programar contemporaneamente todas as
zonas de cozedura para uma duragéo de cozedura entre
1 e 99 minutos.

1. Seleccione a zona de cozedura mediante o respectivo
botdo de selecgéo.
2. Regular o nivel de poténcia da zona de cozedura.

3. Carregue no botao de programagéo @ O indicador
correspondente a zona escolhida ira piscar.




4. Defina a duracao da cozedura que desejar mediante

0s botdes = e +

5. Confirmar pressionando a tecla @ ou deixar que seja

seleccionada automaticamente apds 10 segundos.

A contagem regressiva do timer comecara imediatamente.
No final da cozedura programada serd indicado por um
sinal sonoro (que toca 1 minuto) e a zona de cozedura se
apagara.

Repita o procedimento descrito acima para cada chapa
que deseja programar.

Visualizacdo em caso de programacao
multipla.

Quando uma ou mais chapas foram programadas, o
display indicara o tempo faltante da chapa que esta mais
préxima ao fim do tempo programado, indicando a sua
posi¢cdo com o piscar do correspondente indicador
luminoso. Os indicadores luminosos das outras chapas
programadas estao acesos.

Para visualizar o tempo faltante das outras chapas

programadas, carregue varias vezes na tecla @: serédo

mostrados em sequéncia e no sentido horario
0s tempos do contador de minutos e de
todas as chapas programadas, a partir da
anterior esquerda.

<3C,

Modificar a programacéao

1. Carregue vérias vezes na tecla @ até que seja
mostrado no display o tempo da chapa que se deseja
modificar.

2. Carregue nas teclas ™ e + para programar 0 novo
tempo.

3. Carregue natecla @ para confirmar.

Para cancelar uma programacéo, efectue as operacoes
descritas acima. No ponto 2 carregue na tecla-: a
duracdo descerd progressivamente até desligar-se no 0. A
programagao ird zerar-se e o display sair4 da modalidade
de programagao.

O contador de minutos

O plano de cozedura deve estar aceso.
O contador de minutos consente programar uma duragdo
de até 99 minutos.

1. Carregue no botéo de programagao @ até que o

indicador do contador de minutos se acenda

2. Defina a duracédo que desejar mediante os botdes = e

+.

3. Carregue na tecla @ para confirmar.

A contagem regressiva do timer comecara
imediatamente. Depois que tiver passado o tempo
tocara um sinal acustico (por 1 minuto).

Bloqueio dos comandos

Quando um plano de cozedura estiver a funcionar, é
possivel bloguear os comandos para evitar riscos de
modificagBes acidentais das regulacdes (criangas,

operacdes de limpeza etc.). Carregando no botao |r0 0S

comandos se bloguearao e o indicador luminoso situado
acima do botdo se acendera.

Para voltar a modificar as regulagdes (por. exemplo
interromper a cozedura), seré necessario desbloguear 0s

comandos: carregue no botéo |r0 por alguns instantes;

o indicador luminoso se apagara e os comandos se
desbloquearéo.

Desligar o plano de cozedura

Ao pressionar a tecla@ o aparelho desliga-se, ndo confie no

detector de panelas.

Se os comandos do aparelhagem estiverem bloqueados,
continuardo blogueados mesmo depois de ter acendido
novamente o plano de cozedura. Para poder acender
novamente o plano, seré necessario primeiro desbloquear
os comandos.

Modo “demo”

F possivel programar um modo demo no qual o painel
de comandos funciona normalmente (inclusos o0s
comandos relativos a programacao), mas os elementos
aquecedores nédo se acendem. Para activar o modo
“‘demo” o plano deve estar aceso e todas as chapas
devem estar apagadas:

¢ pressionar e manter pressionados contemporaneamente

0s botdes + e ™ por 6 segundos. Quando vencer o

tempo de 6 segundos o indicador ON/OFF e o indicador
de BLOQUEIO DOS COMANDQS irgo piscar por um

segundo. Soltar os botdes + e ™ e carregar no botéo

e odisplay indicara as escritas DE e MO e o planoira
desligar-se;

® no proximo acendimento, o plano estard no modo
“demo”.

Para sair desta modalidade, seguir o procedimento
descrito acima. O display indicaré as escritas DEe OF e 0
plano ir4 desligar-se. No proximo acendimento
funcionara normalmente.




Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

! Utilize um recipiente cujo material de fabricagcéo seja
compativel com o principio da indugao (material
ferromagnético). E recomendado o emprego de panelas
de: ferro gusa, ago esmaltado ou inoxidavel especial para
inducao. Para certificar-se da compatibilidade de um
recipiente é suficiente fazer um teste com um iman.

MATERIAL ADEQUADO MATERIAL NiO ADEQUADO

O

Ferro gusa Cobre,
A o esmaltado Aluminio, Vidro, Terracota,

- Inox especial Ceramica, Inox ndo magnético

Para obter as melhores performances do plano de

cozedura:

e Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma perfeita
aderéncia a zona de aquecimento.

j\

* Empregue panelas com didmetro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aquecimento, de

maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel.

S

¢ Certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma
aderéncia certa e uma longa durabilidade ndo somente
das zonas de cozedura, mas também das proprias
panelas.

e FEvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a géas: a concentragéo de calor nos
queimadores a gas poderéa deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perderd aderéncia.

Dispositivos de seguranca
Deteccdao de recipientes

Cada uma das zonas de cozedura é equipada com um
dispositivo de deteccdo de panela. A chapa emite calor
unicamente se houver uma panela de medidas adequadas
na respectiva zona de cozedura. O indicador a piscar
pode indicar:

® uma panela incompativel
e uma panela de diametro insuficiente
® que a panela esta levantada

Aquecimento excessivo

No caso de superaguecimento dos componentes
electronicos, o plano de cozedura desliga-se

. . o .
automaticamente e no display aparecel seguido por um

numero intermitente. Esta mensagem desaparece € 0
plano volta a ser utilizavel mal a temperatura desceu a um
nivel aceitavel.

Interruptor de seguranca

O aparelho é dotado de um interruptor de seguranca que
desliga as zonas de cozedura automaticamente quando é
alcangado um tempo maximo de utilizacdo a um
determinado nivel de poténcia. Durante uma interrupgéo de
seguranca, o display indicara “0”.

Exemplo: a chapa posterior direita esta programada no 5,
enquanto a chapa anterior esquerda no 2. A posterior
direita ird desligar-se ap6s 5 horas de funcionamento, a
anterior esquerda apos 8 horas.

Nivel de poténcia(Limitacado da duracao de functionamento em horas
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
’ 3
8 2
9 1

Sinal actustico

Algumas anomalias, nomeadamente:

¢ um objecto (panela, talher etc.) foi deixado mais de 10
segundos na area de comandos;

e umderramamento na &rea dos comandos,

® uma pressao exercida por muito tempo em um botao,
podem provocar uma sinalizag&o acustica. Resolva a
causa do mau funcionamento para o sinal sonoro
deixar de tocar. Se a causa da anomalia n&o for
removida, o sinal acustico persistira e o planoira
desligar-se.




- Conselhos praticos para a cozedura
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sdo fornecidas por
razbes de segurancga e devem ser lidas com atengéo.

Este aparelho é em conformidade com as
C € seguintes Directivas da Comunidade Europeia:

-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificacdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificacdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagdes.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Seguranca geral

IControlar que a tomada de ar através da grelha do
ventilador néo esteja obstruida. O plano de encaixar,
de facto, necessita de uma correcta ventilacdo para o
arrefecimento dos componentes electrénicos.

! E desaconselhavel instalar um plano de cozedura de

inducdo em cima de uma geladeira sob uma banca

(calor) ou em cima de uma maquina de lavar

(vibracdes). O espago necessario para a ventilagao

dos elementos electronicos seria insuficiente.

e Este aparelho foi concebido para utilizagao de tipo
ndo profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque € muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N&o toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

¢ Este aparelho deve ser empregado para cozer
alimentos, somente por pessoas adultas e segundo
as instrucdes apresentadas neste folheto. N&ao
utilize o plano como superficie de apoio ou como
tabua de cortar.

e A placa de vitroceramica é resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou
eventualmente partir-se) se for batida com um
objecto pontiagudo, como um utensilio. Nestes
casos, desligue imediatamente o aparelho da rede
de alimentacdo e contacte a assisténcia técnica.

e Evite que o0 cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do plano de cozedura.

e N&o se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta
minutos depois de apagadas. O calor residuo é
sinalizado também por um indicador (veja Inicio e
utilizag&o).

e Mantenha a devida distancia da placa quaisquer
objectos que podem se derreter, por exemplo,
objectos de plastico, de aluminio ou produtos com
um alto conteudo de agucar. Preste muita atengéo
com as embalagens e as peliculas de plastico ou
aluminio: se deixa-los sobre as superficies
enquanto ainda estiverem quentes ou mornas,
podem causar um dano grave a placa.

e Certifique-se que as pegas das panelas fiquem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

¢ N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

* N&o realize limpeza nem manutenc¢do sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

* N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugcées
preliminares sobre o uso do aparelho.

e Adverténcia para os portadores de
pacemaker ou outros dispositivos médicos
implantaveis activos:

O plano de cozedura € conforme a todas as
normativas em vigor em matéria de interferéncias
electromagnéticas.

Este produto responde portanto perfeitamente a
todos os requisitos de lei (directivas 89/336/CEE).
Foi projectado de modo que nao crie interferéncias
a outras aparelhagens eléctricas utilizadas, desde
gue as mesmas também sejam conformes as
directivas acima citadas.

O plano de cozedura por indugao gera campos
electromagnéticos de curto alcance.

Para evitar qualquer risco de interferéncias entre o
plano de cozedura e o pacemaker, este Ultimo
devera ser realizado em conformidade com as
normativas em vigor.

Em relacédo a isto, podemos garantir unicamente a
conformidade do nosso produto. Para informagdes
sobre a conformidade ou eventuais problemas de
incompatibilidade, contacte o seu médico ou o
fabricante do pacemaker.

* N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

e N&o apoie objectos metalicos (facas, colheres,
tampas, etc.) sobre o plano porque podem ficar
quentes.

e O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao
I

* Eliminagado do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

e A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos
(REEE) prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos
urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados devem
ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa
de recuperagao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos a saude e ao
meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada esta
indicado em todos os produtos para lembrar o
dever de colecta selectiva.

Para maiores informacdes sobre a correcta
eliminagédo dos electrodomésticos, os proprietarios
poderao contactar o servico de colecta publico ou
os revendedores.




Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentacé&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como sprays para churrasqueiras e
fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em po6 e esponjas com superficie
abrasiva: podem arranhar irremediavelmente a
superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressdo para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinaria, é suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

e Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies
em vidro ceramica *, enxagule e enxugue.

e Para tirar as acumulagcdes de sujidade maiores,
use uma espatula apropriada. Intervenha assim
que possivel, sem aguardar que o aparelho
arrefeca, para evitar que residuos grudem.
Podem ser obtidos excelentes resultados se usar
uma esponja especial de fios de aco inoxidavel -
especifica para planos em vidro ceramica-
molhada de agua e sab&o.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais
como plastico ou agucar, remova-0s
imediatamente com a espatula, até que a
superficie esteja ainda quente.

¢ Depois de limpo, o plano poderéa ser tratado com
um produto especifico para a manutengéo e a
proteccdo: a pelicula invisivel deixada por este
produto protegera a superficie se algo for
derramado durante a cozedura. E recomendavel
realizar estas operacdes com o aparelho morno
ou frio.

e | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para ndo acontecer
de residuos de produtos grudarem-se na
sucessiva cozedura.

Quadro em acgo inoxidavel (somente nos
modelos com moldura)

O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da
alta quantidade de calcéario na agua em contacto
durante muito tempo com o metal, ou por causa de
produtos de limpeza muito agressivos que
contenham fdésforo.

E aconselhavel enxaguar com agua abundante e
enxugar com cuidado, depois de ter limpado o
plano. Se for derramada agua, enxugue-a
rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de
aluminio parecida com o aco inoxidavel. N&o utilize
produtos para a limpeza e o desengorduramento
nao idéneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de
cozedura:

1. remova os parafusos que fixam as molas de
centragem nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixagdo nos
angulos;

3. extraia o plano de cozedura do vdo do movel.

! Recomendamos que se evite tentar 0 acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparacdo. Em
caso de avaria, contactar a Assisténcia técnica.
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Descricao tecnica dos
modelos

O sistema por indugéo é o processo de cozedura mais rapido que existe. Ao contrario das chapas tradicionais,
ndo € a zona de cozedura que se aquece: o calor é gerado directamente no interior da panela, a qual devera

possuir necessariamente um fundo em material ferromagnético.

Encimeras

KIO 642 DD Z
KIO 642 DD B

KIO 644 DD Z
KIO 744 DD Z
KIO 744 DO B

Zonas de coccion

Poténcia (em W)

Poténcia (em W)

Posterior izquierda

| 1400 - 600 se Dia. Esq.”

| 1400 - B 2000~ - 600 se Dia. Esq.*

Posterior derecha

| 2200 - B 3000~

| 2200 - B 3000* - 1600 se Dia. Dir.*

Delantera izquierda

| 2200 - B 3000~

| 2200 - B 3000* - 1600 se Tras. Esq.*

Delantera derecha

I 1400 - 600 se Tras. Dir.*

I 1400 - B 2000* - 600 se Tras. Dir.*

Potencia total

7200

7200

Legenda:
zona de cozedura de inducéo simples
booster: a zona de cozedura pode ser super alimentada com 3.000 W.
a poténcia maxima é limitada até que o booster esteja activo na zona de cozedura posterior relativa (veja
Inicio e utilizac&o).

[
B

*
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Instrukcja obstugi

PLYTA

-

Portugues,1  Polski, 12

RS

Pycckun, 34

NL

Nederlands,23

Spis tresci

Instalacja, 13-14
Ustawienie
Podtaczenie do sieci elektrycznej

Opis urzadzenia, 15

Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 16-19
Wiaczanie piyty grzejnej

Wiaczanie pdl grzejnych

Funkcja booster

Wytaczanie pdl grzejnych

Programowanie czasu trwania gotowania
Minutnik

Blokada sterowania

Wytaczanie ptyty grzejnej

Tryb ,demo”

Praktyczne porady dotyczace uzytkowania
urzadzenia

Urzadzenia zabezpieczajgce

Praktyczne porady dotyczace gotowania

Zalecenia i srodki ostroznosci, 20
Ogodlne zasady bezpieczenstwa
Utylizacja

Konserwacja i utrzymanie, 21
Odtaczenie pradu elektrycznego

Mycie urzadzenia

Demontaz ptyty

Opis techniczny modeli, 22




Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moc z niej

skorzystac¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy, odstgpienia

lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie upewnic, czy

instrukcja zostata przekazana wraz z nim, aby nowy A

wiasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z jej dziataniem i z E 5
0

min. 20 mm

wiasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona wazne
informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

; SZUFLADY

L min. 40 mm .
Ustawienie ’ ¢

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i nalezy je
usunac zgodnie z normami dotyczacymi selektywnego
gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia i srodki 0stroznosci ).
! Instalacja powinna zostaé wykonana zgodnie z niniejszymi
instrukcjami przez wykwalifikowany personel. Niewtasciwa
instalacja moze spowodowac szkody w stosunku do 0séb, PIEKARNK

zwierzat lub mienia. WENTYLATOROWY

]] min. 20 mm

5mm p
H A

Zabudowa min. 40 mm
Aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie urzadzenia, mebel musi

posiada¢ odpowiednie wtasciwosci:
+ blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na ciepto, na
temperature okoto 100°C; I_I I_
+ jesli plyta grzejna ma by¢ zainstalowana na piecu, musi on
posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg wymuszong;

+ nalezy unika¢ instalowania ptyty grzejnej na zmywarce: w ,~7 >, PRZEDNIA CZESC
S L . / v PLYTY GRZEJINEJ

przypadku takiej koniecznosci, umiesci¢ pomiedzy dwoma ! |
urzadzeniami szczelny element oddzielajacy; ‘\ K St

+ wzaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc zainstalowana NN JUSTAIANAl B o
(patrz rysunki), wewnetrzna czesc mebla powinna miec ) -
nastepujace wymiary: ODWROCONA PLYTA'\ T

By ~ -

/
i
|

GRZEJNA

1S

590

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wiasciwy obieg powietrza i aby unikngé

przegrzania powierzchni wokét urzadzenia, plyta grzejna powinna byé

umieszczona:

+ wodlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej Sciany lub; [ =

+ wtaki sposdb, aby zachowac odlegto$¢ minimum 20 mm
pomiedzy przestrzenig do zabudowy a znajdujacym sie pod
nig meblem.

+  Mebleznajdujace sie obok, a ktorychwysokosé przekraczawysokose plyty
roboczej, powinny zosta¢ odsuniete przynajmniejna600 mmod krawedzi
plyty robocze.

h Top

,_____
|
|
|
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Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane naidealnie ptaskim blacie.
Ewentualne odksztafcenia, spowodowane nieprawidtowym
zamocowaniem, moga by¢ przyczyng zmiany wiasciwosci
urzadzenia i, w konsekwencji, wptywajac niekorzystnie na
jego prace.

Dtugos¢ sruby regulacyjnej uchwytdw mocujacych nalezy ustawi¢
przed ich zamontowaniem, na podstawie grubosci blatu:

+ grubo$¢ 30 mm: sruba 23 mm;

+ grubo$¢ 40 mm: sruba 13 mm.

W celu zamocowania urzadzenia nalezy wykonac
nastepujgce czynnosci:

1. Przy pomocy krétkich $rub bez tba przykreci¢ 4 sprezyny
centrujgce do otworéw umieszczonych w sSrodkowej czesci
kazdego boku ptyty;

2. umiesci¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jg i
wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwod, tak aby piyta
dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po zainstalowaniu
ptyty grzejnej w meblu umiesci¢ 4 uchwyty mocujace (kazdy
ze sworzniem) na dolnym obwodzie piyty grzejnej i
przykrecic je dtugimi Srubami z tbem w taki sposéb, aby
szkito przylegato do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie, powinny
by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie mozna byto ich
zdja¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Podtaczenie do sieci elektrycznej plyty grzejnej oraz
ewentualnego pieca do zabudowy powinno by¢ wykonane
oddzielnie, zaréwno ze wzgledow bezpieczenstwa
elektrycznego, jak i dla utatwienia czynnosci zwigzanych z
wyjmowaniem pieca.

Podtaczenie jednofazowe

Piyta jest wyposazona w kabel zasilajacy przygotowany do
podiaczenia jednofazowego. Nalezy potaczy¢ przewody
zgodnie z tabelg i z rysunkami umieszczonymi ponizej:

Typowe napigcie i
czestotliwos¢ sieci

220_2;8L;+N B é % _ﬁ_:;i?zh:\/;zznrz;ebieskie razem

@ L: brazowy razem z czarnym

Inne typy podtaczen

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z nastepujacych

cech:

Typowe napiecie i czestotliwos¢ sieci

+ 400V - 2+N ~ 50 Hz

+220-240V 3~ 50 Hz

Kabel elektryczny Potaczenie przewodow

+400V 3-N~50Hz

+ 400V -2+2N ~50 Hz

Oddzieli¢ kable i potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i z
rysunkami umieszczonymi ponizej:

Typowe napiecie i . .
czestotliwos¢ sieci Kabel elektryczny Potaczenie przewodow,
400\5/0_ Ei;N - == : Zoty/zielony;
220-240V 3 ~ N: 2 przewody
50 Hz niebieskie razem
L1: czarny
400V 3-N ~
50 Hz L2: bragzowy
=4 Zoty/zielony;
400V - 2+2N ~ N1: niebieski
50 Hz N2: niebieski
L1: czarny
L2: bragzowy

Podtaczenie kabla zasilajacego do sieci

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci pomiedzy
urzadzeniem a siecig, nalezy zainstalowaé wytacznik
wielobiegunowy z minimalnym otwarciem miedzy stykami
wynoszacym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie podigczenia

elektrycznego i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sie upewnic czy:

+ gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z
obowiazujacymi przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymalne obciazenie
mocy urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowe;j
plyty;

* napiecie zasilania odpowiada warto$ciom podanym na
tabliczce znamionowej;

+ gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia. Jesli
gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy wymieni¢ gniazdko
lub wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i gniazdko

pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Kabel elektryczny musi byc okresowo sprawdzany i

wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel

techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,

producent nie ponosi ¢adnej

odpowiedzialnoceci.

! Nie usuwaé ani zamienia¢ przewodu zasilajgcego z jakiego

kolwiek powodu. Usuniecie lub wymiana bedzie powodem

utracenia gwarancji i znaku CE. INDESIT zwolniony jest z

jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za wypadki lub szkody

wynikajace z usuniecia lub wymiany oryginalnego przewodu
zasilajgcego. Dozwolona jest tylko wymiana przewodu na

oryginalny, a wymiany ma dokona¢ upowazniony personel z

INDESIT.
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Opis urzadzenia

Panel sterowania

Opisany tu panel sterowania jest przedstawiony jako przyktad: nie musi by¢é doktadnie taki sam, jak panel

zainstalowany w zakupionym urzadzeniu.

Kontrolka WYBRANEGO

Kontrolka ZAPROGRAMOWANEGO

Wyswietlacz REGULATORA
CZASOWEGO PROGRAMOWANIA

Przycisk do

POLA GRZEJNEGO POLA GRZEJNEGO ZWIEKSZENIA CZASU
Wskazniki MOCY i Przycisk Kontrolka Przycisk
CIEPLA SZCZATKOWEGO BOOSTER BOOSTER ‘ ON/OFF
\ [
(a. a. |0 e . 8 . 32|
-

L]
°°°°°

Przyciski WYBORU
POL GRZEJNYCH

Booster — ° Kontrolka
Bl | [ O] D e oo

(] (L] B Bal Ba) L] L) (] ) (A (5 Komrare)
‘ STEROWANIA

* Przycisk POWIEKSZA CZAS aby powiekszy¢
czas timera (patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Przycisk SKROCA CZAS aby skrécié czas timera
(patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Kontrolka WYBRANEGO POLA GRZEJNEGO
wskazuje, ze dane pole grzejne zostalo wybrane,
a wiec mozliwe sa rézne regulacje

* Przycisk WYBORU POLA GRZEJNEGO do
wybrania zadanego pola grzejnego.

+ Wskaznik MOCY: wizualnie sygnalizuje osiggniety
poziom ciepta.

+ Przycisk ON/OFF do wlaczania i wylaczania
urzadzenia.

+ Kontrolka ON/OFF: sygnalizuje, czy urzadzenie
jest wlaczone, czy wylaczone.

+ Przycisk REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA do regulacji programowania
czasu trwania gotowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Wyswietlacz REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA: wyswietla dane dotyczace
programowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolki ZAPROGRAMOWANEGO POLA
GRZEJNEGO: wskazuja pola grzejne przy
rozpoczynaniu programowania (patrz Uruchomienie
i uzytkowanie).

Przyciski WYBORU
MOCY PLYT GRZEJNYCH

Przycisk

BLOKADY STEROWANIA
Przycisk REGULATORA

CZASOWEGO PROGRAMOWANIA
Kontrolka Przycisk do

MINUTNIKA SKROCENIA CZASU

+ Przycisk BLOKADY STEROWANIA do
zapobiegania przypadkowym zmianom parametrow
przy regulacji plyty grzejnej (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolka BLOKADY STEROWANIA : sygnalizuje
zablokowanie sterowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

* Przycisk ZWIEKSZENIA MOCY PLYTY do
wiaczania ptyty i do regulacji mocy (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Kontrolka MINUTNIKA wskazuje, ze minutnik jest
wlaczony

* Przycisk BOOSTER stuzy aby dojs¢ do
dotadowania — 3000 W — strefy gotowania (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

+ Wskaznik BOOSTER wskazuje, ze wtaczona jest
funkcja dotadwania booster.

! Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.

Jesli przez 2 minuty nie sa wykonywane zadne
operacje, po wylaczeniu wskaznika ciepta
resztkowego i wentylatora (jesli obecne),
urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb ,,off
mode”.

Urzadzenie powraca do trybu aktywnego po
nacisnieciu przycisku ON/OFF.
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Uruchomienieii
uzytkowanie

! Klej stosowany do uszczelek pozostawia na szkle
ttuste plamy. Przed przystgpieniem do eksploatacji
urzgdzenia zaleca sie usung¢ te plamy przy pomocy
odpowiedniego produktu nieposiadajacego wtasciwosci
Sciernych. Podczas pierwszych godzin dziatania
urzadzenia moze by¢ wyczuwalny zapach gumy, ktory
jednak szybko zanika.

! Kiedy ptyta grzejna zostanie podtgczona do zasilania
elektrycznego, po kilku sekundach wigcza sie krotki
sygnat dzwiekowy. Dopiero po tym sygnale mozna
wigczy¢ ptyte grzejna.

Hatasliwo$¢ podczas normalnej pracy ptyty grzejne;j:

+ Szum: Spowodowany jest wibracjg metalowych
elementdw z jakich zbudowany jest induktor i garnek,
wytwarza sie wiec pole magnetyczne niezbedne do
rozgrzania granka; wzrasta stopniowo i
proprcjonalnie do wzrostu poziomu mocy induktora.

+ Lekkie gwizdanie: Zdarza si¢ jesli na pole grzejnym
stoi pusty garnek; gwizdanie zniknie jesli do garnka
zostanie dodana potrawa lub woda.

+ Trzeszczenie: Jest to hatas wytworzony wibracjami
surowcem dna garnka przez ktére przechodza prady
pasozytnicze w wyniku pola magnetycznego
(indukcja): moze by$ mniej wiecej natezony w
zalezno$ci od tego z jakiego surowca dno jest
wykonane i zmniejsza si¢ jesli wymiary garnka sg
wieksze.

+ Intensywne gwizdanie: Ma miejsce, kiedy pracujg
jednoczesnie dwa induktory na tym samym pionie
przy maksymalnej mocy i/lub gdy na tym wiekszym
wigczona zostata funkcja booster a drugi jest
autoregulowany. Hatas zmniejsza sie jak tylko obnizy
sie poziom mocy induktora autoregulujgcego sie;
zwykle zdarza sie kiedy dno garnka wykonane jest z
réznych surowcow.

+ Hatasliwos¢ wentylatora: Majac na celu
prawidtowe dziatanie ptyty i aby zabezpieczy¢ czesci
elektroniczne przed ewentualnym rozgrzaniem nalezy
wigczy¢ wentylator. Wentylator pracuje przy
maksymalnej mocy jesli induktor ustawiony jest na
maksymalnym poziomie mocy lub kiedy wtgczona jest
funkcja booster; we wszystkich innych przypadkach
pracuje przy mocy posredniej w zaleznosci od
odczytanej temperatury. Mozliwe jest wiec, ze
wentylator bedzie nadal pracowat nawet po
wytaczeniu ptyty gdy odczytywat bedzie wysokg
temperature.

Przedstawione typy hatasu spowodowane sa

technologia indukcyjnosci i nie zawsze sa

oznaka wadliwej dziatalnosci.

! Dluzsze nacisniecie przyciskow = i + umozliwia

szybki wybdr poziomdédw mocy i minut regulatora
czasowego.

Wiaczanie ptyty grzejnej

Ptyte grzejng wiacza sie trzymajgc wcisniety przycisk
@ przez okoto sekunde.

Wiaczanie pol grzejnych

Kazda ptyta jest wigczana za pomocg przycisku wyboru

oraz regulatora mocy sktadajacego sie z

przyciskéw wyboru mocy od 0 do 9.

+ Aby witaczy¢ ptyte grzejna, nalezy nacisngé
wtasciwy przycisk i ustawi¢ zgdang moc za pomocg
przyciskéw mocy od 0 do 9.

Wytaczanie pdl grzejnych

Aby wytaczy¢ pole grzejne, nalezy je wybrac za

pomoca jego przycisku wyboru i
* Przycisng¢ przycisk wyboru mocy 0: moc wraca do
poziomu 0 i ptyta wytaczy sie.

Funkcja booster

Aby przy$pieszy¢ czas podgrzewania, w niektérych
strefach gotowania nalezy wtaczy¢ funkcje booster

przycisnieciem przycisku /. Zaswieci sie
wskaznik nad przyciskiem. Ta funkcja dopetnia moc z
2000W do 3000W w zaleznosci od wielkosci strefy
gotowania.

Booster przerywa sie automatycznie po 4 minutach.
Dopoki booster jednej ze stref gotowania jest aktywny,
woéwczas wiasciwa strefa gotowania przednia lub
tylnia bedzie miata moc ograniczona (np. Jesli booster
ptyty tylniej lewej jest aktywny, obniza sie moc ptyty
przedniej lewej). Dodatkowe informacje znajdujg sie w
Opisie technicznym modeli.

Programowanie czasu trwania gotowania

! Mozna zaprogramowac rownoczesnie wszystkie pola
grzejne na czas od 1 do 99 minut.

1. Wybrac pole grzejne za pomoca wiasciwego
przycisku wyboru.

2. Wyregulowac poziom mocy pola grzejnego.
3. Nacisng¢ przycisk programowania @
Wyregulowac poziom mocy pola grzejnego.

4. Ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg

przyciskow = i +
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5. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @ lub w

przeciwnym razie wybdr zostanie dokonany
automatycznie po uptywie 10 sekund.

Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna
sie natychmiast. Po zakonczeniu zaprogramowanego
czasu gotowania wigcza sie sygnat dzwiekowy (na 1
minute), a pole grzejne wytgcza sie.

Wyzej opisang procedure nalezy powtdrzy¢ dla
wszystkich pdl grzejnych, ktére majg by¢
zaprogramowane.

Wyswietlanie w przypadku zaprogramowania wigkszej
liczby pal

W przypadku zaprogramowania jednego pola lub ich
wiekszej liczby, na wyswietlaczu pokazany jest
pozostaty czas dla pola, ktérego zaprogramowany czas
dziatania konczy sie najwczesniej. Pozycja tego pola
jest wskazana poprzez pulsowanie jego kontrolki.
Kontrolki pozostatych zaprogramowanych bedg Swiecity
sie.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas innych zaprogramowanych
pol, nalezy kilkakrotnie nacisng¢ przycisk @: zostang
wys$wietlone kolejno w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara czasy minutnika i
wszystkich zaprogramowanych pal,
poczynajac od przedniego lewego.

o
(]
@ O

Zmiana zaprogramowanych ustawien

1. Kilkakrotnie nacisng¢ przycisk @ az wyswietli sie
czas pola, ktéry ma by¢ zmieniony.

2. Korzystajac z przyciskow = i + ustawi¢ nowy
czas.

3. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @

Aby usunac zaprogramowane ustawienia, nalezy
wykonac wyzej opisane czynnosci. W punkcie 2
nacisnac przycisk =: Czas stopniowo sie zmniejsza az

do wylaczenia 0. Zaprogramowane ustawienia zostaja
wyzerowane i wyswietlacz wychodzi z trybu
programowania.

Minutnik

Ptyta grzejna musi by¢ wtgczona.
Minutnik umozliwia ustawienie czasu do 99 minut.
1. Naciska¢ przycisk programowania @ az do

zaswiecenia sig kontrolki minutnika .

2. Ustawi¢ zadany czas gotowania za pomocg
przyciskow = i +

3. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @

Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna
sie natychmiast. Po uptywie ustawionego czasu witgcza
sie sygnat dzwiekowy (na 1 minute).

Blokada sterowania

Kiedy ptyta grzejna jest w trakcie pracy, mozna
zablokowac jej sterowanie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa przypadkowej zmiany ustawien
(dzieci, czynnos$ci konserwacyjne, itp.). Po nacisnieciu

przycisku E;O sterowanie zostaje zablokowane i
wiacza sie kontrolka umieszczona nad tym przyciskiem.
Aby przywréci¢ mozliwos¢ dokonywania regulacji (np.
przerwa¢ gotowanie), nalezy odblokowac sterowanie:

nacisng¢ na chwile przycisk E;O kontrolka wytaczy
sie, a sterowanie zostanie odblokowane.

Wytaczanie ptyty grzejnej

Po nacisnieciu przycisku @ wylacza urzadzenie, nie
nalezy bra¢ pod uwage wykrywacza obecnosci naczyn.
Jesli sterowanie zostato zablokowane, pozostanie ono
zablokowane réwniez po ponownym witgczeniu ptyty
grzejnej. Aby moc ponownie wigczy¢ ptyte, nalezy
najpierw odblokowac jej sterowanie.

Tryb ,,demo”

Mozna ustawic tryb demonstracyjny, w ktérym panel
sterowania dziala w normalny sposéb (w tym komendy
Zwiazane z programowaniem), ale elementy grzejne nie
wlaczaja sie. Aby aktywowac tryb ,demo”, plyta musi
byc wlaczona, a wszystkie pola grzejne musza byc
wylaczone:

* Nacisng¢ i przytrzymac rownoczesnie nacisniete

przez 6 sekund przyciski + i . Po uptywie 6

sekund kontrolka ON/OFF i kontrolka BLOKADY
STEROWANIA pulsujg przez jedng sekunde. Zwolni¢

przyciski + i = i nacisng¢ przycisk @;

* na wys$wietlaczu pojawi sie napis DE i MO, a plyta
wylgaczy sie;

* po kolejnym wigczeniu ptyta bedzie dziata¢ w trybie
,demo”.
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Aby wyjsc z tego trybu, nalezy wykonac wyzej opisane
czynnosci. Na wyswietlaczu pojawi sie napis DE i MO,
a plyta wylaczy sie. Po kolejnym wlaczeniu plyta
bedzie dzialac normalnie.

Praktyczne porady dotyczace
uzytkowania urzadzenia

! Uzywane do gotowania naczynia powinny byc¢
wykonane z materiatu nadajgcego sie do stosowania na
ptytach indukcyjnych (z materiatu ferromagnetycznego).
Zaleca sie uzywanie garnkow z: zeliwa, stali
emaliowanej lub specjalnej stali nierdzewnej
dostosowanej do ptyt indukcyjnych. Aby upewnic sieg,
czy naczynie jest odpowiednie, wystarczy
przeprowadzi¢ probe z magnesem.

ODPOWIEDNI MATERIAL NIEODPOWIEDNI MATERIAL

&

Zeliwo Miedz,
Stal emaliowana Aluminium, Szkto, Terakota,
- Specjalna stal Ceramika,
nierdzewna Stal nierdzewna niemagnetyczna

Ponadto, aby uzyskac¢ jak najlepsze wyniki uzytkowania

ptyty grzejnej:

+ Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegaja do pola
grzejnego.

T

Stosowac garnki o srednicy wystarczajacej do
catkowitego przykrycia pola grzejnego, tak aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

% e

Upewni¢ sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowa¢ doktadne
przyleganie i dtugotrwato$¢ uzytkowania zaroéwno pdl
grzejnych, jak i garnkow.

+ Unika¢ stosowania tych samych garnkéw co
uzywane na palnikach gazowych: skupienie ciepta w
przypadku palnikow gazowych moze odksztatci¢ dno
garnka, przez co nie bedzie on doktadnie przylegaé;

Urzadzenia zabezpieczajace
Rozpoznawanie naczyn

Kazde pole grzejne posiada system rozpoznawania
naczyn. Pole grzejne wydziela ciepto wytgcznie, jesli

znajduje sie na nim garnek o dostosowanej do niego
wielkos$ci. Pulsujgca kontrolka moze wskazywac na:
* nieodpowiedni garnek

* garnek o zbyt matej $rednicy

* uniesienie garnka

Przegrzanie

W przypadku przegrzania elementéw elektronicznych
ptyta grzejna wytacza sie automatycznie, a na

wys$wietlaczu pojawia sie symbol I”, po ktérym
nastepuje pulsujgca cyfra. Komunikat ten znika i ptyta

grzejna moze by¢ znowu uzytkowana zaraz jak tylko
temperatura spadnie do akceptowalnego poziomu.

Wytacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik
bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytacza pola
grzejne, kiedy zostanie osiggniety graniczny czas ich
uzytkowania na danym poziomie mocy. W przypadku
zadziatania wytacznika bezpieczenstwa wyswietlacz
wskazuje ,0".

Przyklad: prawe tylne pole grzejne jest ustawione na 5,
natomiast lewe przednie pole grzejne na 2. Prawe tylne
pole wylaczy sie po 5 godzinach dzialania, lewe
przednie po 8 godzinach.

Poziom mocy Graniczny czas dziatania w godzinach
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
Sygnat dzwiekowy

Niektore anomalie, takie jak:

* umieszczenie przedmiotu (garnka, sztuc¢ca itp.) na
ponad 10 sekund w strefie panelu sterowania,

+ zalanie strefy panelu sterowania,

+ dtugi nacisk na jaki$ przycisk, mogg spowodowaé
wigczenie sie sygnatu dzwiekowego. Aby przerwac
sygnat dzwiekowy, nalezy usung¢ przyczyne
nieprawidtowosci dziatania. Je$li przyczyna
anomalii nie zostanie usunieta, sygnat dzwiekowy
pozostanie wigczony a ptyta wytgczy sie.
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Praktyczne porady dotyczace gotowania
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

c Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
dyrektywami unijnymi:

-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z
pozniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) wraz z pdzniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdzac, czy wlot powietrza poprzez kratke
wentylatora nigdy nie jest zatkany. Zabudowana piyta
grzejna wymaga dobrego obiegu powietrza dla zapewnienia
chtodzenia elementéw elektronicznych.

! Odradza sie instalacje indukcyjnej ptyty grzejnej na

lodéwce podblatowej (ciepto) lub na pralce (wibracje).

Przestrzen do wentylacji elementéw elektronicznych bytaby

niewystarczajaca.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowac¢ urzadzenia na zewnatrz, nawet w
zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na
dziafanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

» Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w niniejszej instrukcji. Nie
uzywac ptyty w funkcji potki lub deski do krojenia.

» Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia,
moze jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie
peknieciu), jesli zostanie uderzona ostrym przedmiotem,
np. jakims narzedziem. W takim przypadku nalezy
natychmiast odlaczyc urzadzenie od zasilania
elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

* Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate
domowe urzadzenia elektryczne nie stykaly sie z
rozgrzanymi elementami plyty grzejnej.

* Nie nalezy zapominac, ze temperatura pdl grzejnych
pozostaje wysoka przez co najmniej trzydziesci minut
po ich wylaczeniu. Cieplo szczatkowe jest rowniez
sygnalizowane przez odpowiedni wskaznik (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

* Utrzymywaé w odpowiedniej odlegtosci od plyty grzejnej
kazdy przedmiot, ktory moze sie stopi¢, np. przedmioty
plastikowe, aluminiowe lub produkty z duzg zawartoscig
cukru. Szczegdlnie uwazaé na wszelkie opakowania i
tasmy plastikowe lub aluminiowe: ich pozostawienie na
jeszcze goracych lub cieptych powierzchniach moze
spowodowac powazne uszkodzenie plyty.

* Nalezy sie upewniac, czy uchwyty gamkéw sg zawsze
zwrocone w kierunku wewnetrznej czesci ptyty grzejnej,
aby unikna¢ ich przypadkowego potracenia.

» Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel -
nalezy trzymac za wtyczke.

* Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtaczenia wtyczki
od sieci elekiryczne;.

* Nie jest przewidziane, aby urzadzenie bylo uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez osoby
bez doswiadczenia lub bez znajomosci urzadzenia,
chyba Zze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo, jak rowniez przez osoby, ktore nie
zostaty zapoznane ze wstepnymi instrukcjami
dotyczacymi uzytkowania urzadzenia.

* Ostrzezenia dla oséb z pacemaker lub innych
urzadzen czy implantéw medycznych aktywnych:
Strefa gotowania spetnia wszelkie aktualnie
obowiazujgce normy zwigzane z interferencjami
elektromagnetycznymi.

Produkt ten wiec spetnia wszelkie wymagania prawne
(dyrektywy 89/336CEE). Zostalo zaprojektowane w taki
sposéb, aby nie tworzy¢ zakidceh w innych
urzadzeniach elektrycznych uzywanych, pod
warunkiem, ze i te urzadzenia spetniajg wymagania
takich norm.
Plyta grzejna indukcyjna wytwarza pola magnetyczne o
matym zasiegu.
Aby unikna¢ jakiekolwiek zagrozenie zaktdcenia
pomiedzy ptyta grzejna i pacemaker, to pacemaker ma
by¢ wykonany w mysl| aktualnie obowigzujacych norm.
W tym wiec przypadku mozemy zagwarantowac jedynie
zgodnos¢ naszego produktu z normami. Aby uzyskac
informacje zwigzane ze zgodnoscig z normami i
ewentualnymi problemami niezgodnosci nalezy zwrdci¢
sie do lekarza lub do producenta pacemakera.
 Zabroni¢ dzieciom bawienia sie z urzadzeniem.

» Na plycie nie nalezy kla$¢ metalowych przedmiotow
(nozy, tyzek, pokrywek itp.), poniewaz mogq sie
nagrzewac.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby
bylo wiaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja E

I

» Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do
lokalnych przepiséw, dzieki temu opakowania beda
mogly zosta¢ poddane reutylizacii.

» Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego oraz elektronicznego (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzadzenia elektryczne nie
mogq podlega¢ zwyktemu cyklowi utylizacji statych
odpaddéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny byé
zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatoéw, ktdre zawierajg, oraz
aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina o
obowiazku selektywnego gromadzenia tych odpaddw.
W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego zlomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogq sie zwréci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.
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Konserwacja i utrzymanie

Odlaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unika¢ stosowania srodkéw czyszczacych o
wiasciwosciach sciernych lub korozyjnych, takich jak
produkty w sprayu do barbecue i piecykow,
odplamiacze i srodki przeciwrdzewne, detergenty w
proszku oraz gabki z powierzchnig scierajaca: moga
one w sposob nieodwracalny zarysowac
powierzchnie.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy
uzywac oczyszczaczy parowych lub
wysokocisnieniowych.

* W ramach zwykiej konserwacji wystarczy
przemywac ptyte wilgotng gabka i osuszac jg
papierowym recznikiem kuchennym.

» Jesli ptyta jest szczegolnie silnie zabrudzona,
wyczyscic jg przy pomocy odpowiedniego
produktu do czyszczenia powierzchni szklano-
ceramicznych, sptukac i osuszy¢.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka. Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak
tylko jest to mozliwe, nie czekajac az urzadzenie
ostygnie, tak aby resztki zywnosci nie stwardniaty.
Znakomite wyniki mozna uzyskaé stosujac gabke
druciang ze stali nierdzewnej - specjalng do
szklano-ceramicznych ptyt grzejnych - nasgczong
wodg i mydtem.

« Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je usung¢ przy pomocy skrobaczki,
dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu ptyta moze zosta¢ pokryta
odpowiednim produktem do konserwacji i ochrony:
jego niewidoczna warstwa chroni powierzchnie w
przypadku wykipienia potraw podczas gotowania.
Zaleca sie wykonywanie tych czynnosci, gdy
urzadzenie jest letnie lub zimne.

* Nalezy pamieta¢, aby zawsze spiukac ptyte
czysta wodg i doktadnie jg osuszy¢: resztki
produktéw mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej
powierzchni podczas nastepnego gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z
ramka)

Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w
przypadku pozostawienia na jej powierzchni przez
dluzszy czas bardzo twardej wody lub w przypadku
stosowania srodkéw czystosci zawierajacych fosfor.
Zaleca sie obficie sptuka¢ i doktadnie osuszyé¢ ptyte
po umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak
najszybciej doktadnie wytrzec.

! Niektére ptyty grzejne majg ramke aluminiowa,
ktéra jest podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie
nalezy stosowac produktéw do mycia i odttuszczania
innych niz przeznaczone do aluminium.

Demontaz ptyty

W razie koniecznosci zdemontowania ptyty grzejnej:
1. odkreci¢ sruby przy pomocy ktérych sprezyny
centrujgce sg przymocowane do bokéw ptyty;

2. poluzowac¢ sruby uchwytéw mocujacych w rogach;
3. wyjac¢ plyte grzejng z mebla.

! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W
przypadku awarii skontaktowac sie z Serwisem.
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Opis techniczny modeli

grzejnych, nie rozgrzewa sie strefa gotowania: Ciepto wytwarzane jest bezposrednio wewnatrz garnka, ktéry

- System indukcyjny jest procedurg gotowania szybsza jak istnieje. W odréznieniu do tradycjonalnych piyt
PL
ma koniecznie posiada¢ dno z materiatu termomagnetycznego.

Plyty grzejne KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z

KIO 642 DD B KIO 744 DD Z

KIO 744 DO B

Pola grzejne Moc (in W) Moc (in W)
Tylne lewe 1 1400 — 600 jesli Prz. Lewe* 1 1400 — B 2000* — 600 jesli Prz. Lewe*
Tylne prawe 12200 — B 3000* 12200 — B 3000* - 1600 jesli Prz. Prawe*
Przednie lewe 12200 — B 3000* | 2200 — B 3000* - 1600 jesli Tylne Lewe*
Przednie prawe | 1400 — 600 jesli Tylne Prawe* | 1400 — B 2000* — 600 jesli Tylne Prawe*
Moc catkowita 7200 7200

Legenda:

| = strefa gotowania z indukcja prostg

B = booster: Strefa gotowania moze by¢ dopetniana do 3000 W

* = moc maksymalna jest ograniczona dopoki aktywny jest booster we wiasciwej strefie gotowania tylniej (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product weggeeft,
verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het
apparaat te bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er belangrijke
informatie betreffende installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen en dient
daarom te worden verwijderd volgens de geldende normen voor
gescheiden afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

¢ hetkeukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn
vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C kunnen
verdragen,

e als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd moet
deze zijn voorzien van een geforceerd geventileerd
afkoelingssysteem;

¢ installeer de kookplaat nooit boven een afwasautomaat: indien
u dittoch doet, breng dan een waterdichte afscheiding aan
tussen de twee apparaten;

* naar gelang het type kookplaat dat u wenst te installeren (zie
afbeeldingen), moet het keukenmeubel de volgende
afmetingen hebben:

590

Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en

eenoververhitting van de opperviakken rondom hetapparaat te

voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd worden op:

* 0p eenminimum afstand van 40 mm van de achterwand,

* 0p zodanige wijze dat er een minimum afstand overblijft van 20
mm tussen het inbouwmeubel en het onderstaande
meubel.

¢ De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm van de
rand van de plaat staan.

5mm p

5mm p

H A

min. 20 mm
LADE
U min. 40 mm U
e -
]] min. 20 mm
HETELUCHTOVEN
min. 40 mm
,~7 2>, VOORZIJDE VAN
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\\\,,/\/\/\\\ || keukensLAD
\\\ \\,/ ) \\ <
\ | L _r' _—
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ONDERSTEBOVEN -~~~ "~~~
=
=
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Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal opperviak worden
geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte vervormingen
kunnen de eigenschappen en de prestaties van de kookplaat
aantasten.

De lengte van de regelschroef van de bevestigingshaken moet op
basis van de dikte van het keukenblad worden ingesteld voordat de
haken worden gemonteerd:

o als de dikte 30 mmis: schroef 23 mm:;

¢ alsde dikte 40 mmis: schroef 13 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draaimet korte, puntloze schroeven de 4 centreringsklemmen
in de openingen in het midden van elke zijde van het blad vast;
2. zet de kookplaat in het midden van de opening van het
keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op de hele omtrek
totdat de kookplaat perfect aansluit op het keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de kookplaat in het
keukenmeubel heeft geplaatst moet u de 4 bevestigingshaken
aan de onderste rand van de kookplaat vastschroeven met
gepunte, lange schroeven, net zolang tot het glas goed aan het
blad vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te allen tijde
bereikbaar blijven.

!Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact meer
mogelijk zijn met de elekirische onderdelen nadat het apparaat is
ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elektrische aansluitingen van de kookplaat en de eventuele
inbouwoven moeten apart worden uitgevoerd, zowel om
elektrische veiligheidsredenen als om de oven eventueel
eenvoudiger te kunnen verwijderen.

Eenfasige aansluiting

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel bestemd voor
een eenfasige aansluiting. Voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype

en netfrequentie Elektrische kabel

Draadverbinding

. .
220-240V 14N ~ = &) | = - geetgroen;
50 Hz @ N: de 2 blauwe draden samen
@ L: bruin en zwart samen

Andere soorten aansluitingen
Als het elektrische net overeenkomt met een van de volgende
karakteristieken:

Spanningstypeennetfrequentie

® 400V -2+N ~50Hz

® 220-240V 3 ~ 50/Hz

*400V3-N~50Hz

®400V-2+2N ~50Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype . —
en netfrequentie Elektrische kabel Draadverbinding
400V - 2+N ~
50 H; @ == geel/groen;
220-240V 3 ~ @ N: de 2 blauwe
S0 Hz @ draden samen
400V 3-N ~ @ L1: zwart
50 Hz L2: bruin
@ == geel/groen;
400V - 2+2N ~ % N1: blauw
50 Hz N2: blauw
@ L1: zwart
©@ L2: bruin

Het aansluiten van de voedingskabel aan het

elektrische net

Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet u tussen het

apparaat en het net een meerpolige schakelaar aanbrengen met

een minimum afstand van 3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte elektrische

aansluiting en de inachtneming van de veiligheidsnormen.

V&dr het aansluiten moet u controleren dat:

* de contactdoos geaard is en voldoet aan de geldende
normen;

¢ het stopcontact in staat is het maximale vermogen van het
apparaat te verdragen, zoals aangegeven op hettypeplaatje
dat zich op het apparaat bevindt;

¢ de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

¢ de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als dat niet zo
is, dient u ofwel de stekker ofwel de contactdoos te
vervangen; gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

!'Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de elektrische

kabel en de contactdoos gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag

alleen door erkende monteurs worden vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor

worden gesteld als deze normen niet worden

nageleefd.

!Verwijder of vervang de voedingskabel voor geen enkele reden.

De eventuele verwijdering of vervanging doet de garantie en de

CE markering vervallen. INDESIT kan niet aansprakelijk worden

gesteld voor ongelukken of schade die het resultaat zijn van de

vervanging/verwijdering van de originele voedingskabel. De

vervanging met een origineel onderdeel is alleen toegestaan

indien uitgevoerd door een erkende INDESIT technicus.
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Beschrijving van het
apparaat

Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel dat hier wordt beschreven en afgebeeld geldt alleen als voorbeeld: het is mogelijk dat

het niet exact overeenkomt met het door u aangeschafte model.

Toets
SELECTIE KOOKGEDEELTES L

Controlelampje

Display
PROGRAMMERINGSTIMER

Controlelampje Toets

GESELECTEERD KOOKGEDEELTE GEPROGRAMMEERD KOOKGEDEELTE TOENAME TIJD
Aanwijzers Toets Controlelampje Toets
STROOMSTERKTE en BOOSTER BOOSTER ON/OFF
RESTERENDE WARMTE
| [
. .
g. . g. |. g 8. .  .3°.

E oo

=
a7

(] ‘ w
— Controlelampje
C@EI @ ¢ ‘ ON/OFF
=0 o Controlelampje
l: j BLOKKERING

| BEDIENINGSPANEEL

Toets

Toets TOENAME TIJD om de tijd van de timer toe
te laten nemen (zie Starten en gebruik).

Toets AFNAME TIJD om de tijd van de timer af te
laten nemen (zie Starten en gebruik).
Controlelampje GESELECTEERD
KOOKGEDEELTE geeft aan dat het betreffende
kookgedeelte geselecteerd is en dat u het kunt
regelen.

Toets SELECTEREN KOOKGEDEELTE om het
gewenste kookgedeelte te selecteren
AanwijzerVERMOGEN: geeft het bereikte
warmteniveau aan.

Toets ON/OFF voor het in- en uitschakelen van het
apparaat.

Controlelampje ON/OFF: geeft aan of het apparaat
in- of uitgeschakeld is.

Toets PROGRAMMERINGSTIMER om de
programmering van de kookduur te regelen (zie
Starten en gebruik).

Display PROGRAMMERINGSTIMER: toont de
keuzes betreffende de programmering aan (zie
Starten en gebruik).

Controlelampjes GEPROGRAMMEERD
KOOKGEDEELTE: tonen de kookgedeeltes aan
als u een programmering start (zie Starten en
gebruik).

Toets BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL om te
voorkomen dat er ongewilde wijzigingen aan de
regeling van het kookvlak worden uitgevoerd (zie
Starten en gebruik).

Toets SELECTIE
VERMOGEN KOOKZONES

BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL

Toets

PROGRAMMERINGSTIMER

Toets
AFNAME TIJD

Controlelampje
TIMER

e Controlelampje BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL: toont dat de blokkering
van het bedieningspaneel heeft plaatsgevonden
(zie Starten en gebruik).

e Toets SELECTEREN KOOKZONES om de
kookplaat aan te zetten en het vermogen te
regelen (zie Starten en gebruik).

e Controlelampje TIMER geeft aan dat de timer
actief is.

e BOOSTER toets om het extra vermogen - 3000 W
- van de kookzone in te schakelen (zie Starten en
gebruik).

e BOOSTER controlelampje, geeft aan dat het
'booster' extra vermogen actief is.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld
worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor
energiebesparing voor apparaten in de standby-
stand.

Wanneer 2 minuten lang geen handelingen worden
uitgevoerd gaat het apparaat, na het uitgaan van de
waarschuwingslampjes voor restwarmte en voor de
ventilator (indien aanwezig), automatisch in de “off
mode”.

Door op de ON/OFF toets te drukken, keert het
apparaat weer terug in de operationele stand.
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Starten en gebruik

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat vetviekjes
achter op het glas. Voordat u het apparaat gebruikt raden wij u
aan de viekken te verwijderen met een speciaal niet-schurend
schoonmaakmiddel. Gedurende de eerste paar uur dat u het
apparaat gebruikt kan het zijn dat u een rubbergeur ruikt. Deze
zal echter snel wegtrekken.

! Als de kookplaat elektrisch wordt aangesloten hoort u na enkele
seconden een kort geluidssignaal afgaan. Alleen dan kunt u de
kookplaat aanzetten.

Geluiden normale werking kookplaat:

e Zoemen: geluid geproduceerd door het trillen van de metalen
onderdelen waarvan de inductor en de pan zijn gemaakt en
wordt gevormd door het elekiromagnetische veld dat
noodzakelijk is voor de verwarming. Dit neemt toe bij het
toenemen van het vermogen van de inductor.

e Zacht fluiten: dit hoort u als een lege pan op de kookplaat
wordt gezet. Het geluid verdwijnt zodra u voedsel of water in
de pan doet.

¢ Knetteren: dit geluid wordt geproduceerd door het trillen van
het materiaal van de bodem van de pan als er parasitaire
stromingen plaatsvinden gevormd door het
elektromagnetische veld (inductie). De intensiteit kan varigren
aan de hand van het materiaal waarmee de bodem van de
pan gemaakt is en wordt minder naarmate de afmetingen van
de pantoenemen.

¢ Hard fluiten: u hoort dit geluid als de twee inductoren op
dezelfde verticale lijn tegelijkertijd op maximum vermogen
werken en/of als op de grootste de boosterfunctie is ingesteld
en de ander op zelfregeling staat. Het geluid wordt minder als
u het vermogen van de zelfregelende inductor lager zet. Dit
doet zich vooral voor als de bodem van de pan bestaat uit
verschillende lagen van verschillende materialen.

¢ Geluid van de ventilator: voor een juist gebruik van de
kookplaat en om de veiligheid van het elekironische gedeelte
te behoeden voor eventuele oververhitting is het noodzakelijk
de ventilator in te schakelen. De ventilator draait op maximaal
vermogen als de grote inductor op maximaal vermogen staat
of als de boosterfunctie is ingeschakeld. In alle andere
gevallen draait hij op middelmatig vermogen aan de hand van
de waargenomen temperatuur. Het is bovendien mogelijk dat
de ventilator blijft draaien nadat u de kookplaat heeft uitgezet,
als de waargenomen temperatuur zeer hoog is.

De genoemde geluiden zijn het resultaat van de

inductietechnologie en zijn niet noodzakelijkerwijs

functioneringsdefecten.

! Als ulang op de toetsen drukt = en + kunt u de stroomsterkte
en de minuten van de timer snel laten toenemen.

Inschakelen kookplaat

Druk ongeveer 1 seconde op de knop @ voor hetinschakelen
van de kookplaat.

Inschakelen kookzones

ledere kookzone wordt in werking gesteld door middel van een

selectietoets en een regelsysteem voor de stroomsterkte,

bestaande uit selectietoetsen voor een vermogen van tussen de

Oende?.

¢ \oor hetin werking stellen van een kookzone drukt u op de
betreffende toets en stelt u de gewenste stroomsterkte in (van
0tot 9) door middel van de selectietoetsen.

Uitschakelen kookgedeeltes
Voor het uitschakelen van een kookgedeelte kiest u dit door

middel van de selectietoets en:

¢ Druk op de selectietoets voor het vermogen 0: het vermogen
gaat onmiddellijk terug naar 0 en het kookgedeelte gaat uit.

Booster functie

Om de verwarmingstijd te versnellen kunt u in enkele kookzones

de booster functie activeren door op de toets te

drukken. Het controlelampje boven de toets gaat aan. Deze
functie verhoogt het vermogen tot 2000 W of 3000 W, aan de
hand van de grootte van de gekozen kookzone.

De boosterfunctie stopt na 4 minuten automatisch. Zolang de
booster van een van de kookzones actief is, zal het gedeelte
daarvoor of daarachter slechts over een beperkt vermogen
beschikken (bv.: als in de kookzone linksachter de booster actief
is, zal het vermogen in de kookzone linksvoor afnemen). Voor
verdere informatie kunt u de Technische beschrijving van de
modellen raadplegen.

Programmering kookduur

! Alle kookgedeeltes kunnen tegelijkertijd geprogrammeerd
worden voor een tijdsduur van tussen de 1 en de 99 minuten.

1. Kies het kookgedeelte door middel van de betreffende
selectietoets.
2. De gewenste stroomsterkte van het kookgedeelte instellen.

3. Druk op de programmeertoets @ Het controlelampje

voor het betreffende kookgedeelte begint te knipperen.
4. Stel de gewenste kookduur in door middel van de toetsen

=en +

5. Bevestig door op de toets @ te drukken, of na 10

seconden vindt automatische selectie plaats.

De timer begint gelijk met aftellen. Het einde van de
geprogrammeerde kooktijd wordt aangegeven door een
geluidssignaal (van 1 minuut) waarna het kookgedeelte uitgaat.
Herhaal de hierboven beschreven procedure voor iedere
kookplaat die u wilt programmeren.
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Visualisatie bij een meervoudige programmering.

Indien een of meer kookplaten zijn geprogrammeerd vertoont
het display de resterende tijd van de kookplaat die als eerste
eindigt, terwijl hij de positie ervan aanduidt door middel van
het betreffende controlelampje dat knippert. De
controlelampjes van de andere geprogrammeerde kookplaten
zijn aan.

Om de resterende tijd van de andere geprogrammeerde
kookplaten te visualiseren moet u een aantal keren op de toets

@ drukken: met de klok mee zullen, de een
- @

na de ander, de tijden van de timer alle
geprogrammeerde kookplaten worden
getoond, te beginnen met de kookplaat
linksvoor.

Het wijzigen van een programmering

1. Druk een aantal keer op de toets @ totdat de tijd van de
kookplaat die u wilt wijzigen verschijnt.

2. Druk op de toetsen = en + voor het instellen van de
nieuwe tijd.

3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

Om een programmering te annuleren moet u bovenstaande
handelingen uitvoeren. Bij punt 2 drukt u op de toets = : de
duur vermindert langzaamaan tot aan de uitschakeling 0. De
programmering wordt gewist en het display verlaat de
programmeringsmodus.

Detimer

De kookplaat moet aan zijn.
Met de timer kunt u een duur tot aan 99 minuten instellen.

1. Druk op de toets programmering @ totdat het

controlelampje van de timer aangaat

2. Stel de gewenste kookduur in door iddel van de toetsen
=en +

3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

De timer begint gelijk met aftellen. Als de tijd verstreken is
hoort u voor de duur van 1 minuut een geluidssignaal.

Blokkering van het bedieningspaneel

Als de kookplaat in werking is kunt u het bedieningspaneel
blokkeren om een ongewenst aanraken te vermijden
(kinderen, schoonmaakhandelingen, enz.). Door op de toets

E;O te drukken zal het bedieningspaneel worden
geblokkeerd. Het controlelampje boven de toets gaat aan.

Als u het bedieningspaneel weer wilt gebruiken (bv. als u wilt
stoppen met koken) moet u de blokkering uitschakelen: druk

evenop de toets'!—o. Het controlelampje gaat uit en het
bedieningspaneel wordt weer geactiveerd.

Uitschakelen kookplaat

Druk op de toets @; het apparaat gaat uit.

Als het bedieningspaneel is geblokkeerd, blijft dit ook
geblokkeerd nadat u de kookplaat opnieuw inschakelt. Als u de
kookplaat opnieuw wilt inschakelen moet u eerst het
bedieningspaneel deblokkeren.

“Demo” modus

Het is mogelijk een demomodus in te stellen waarbij het
bedieningspaneel normaal functioneert (de opdrachten
betreffende de programmering inbegrepen), maar waarbij de
verwarmingselementen niet aangaan. Om de “demo” modus te
activeren moet de kookplaat aanstaan en alle stralingselementen
uit:

¢ Druk tegelijkertijd 6 seconden lang op de toetsen + en™.

Zodra de 6 seconden zijn verstreken zullen de controlelampijes
ON/OFF en BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL een seconde

lang knipperen. Laat de toetsen + en = losen druk op de

toets @;

¢ hetdisplay toont om de beurt de tekst DE en MO en het
kookvlak gaat uit;

¢ devolgende keer dat u de kookplaat inschakelt zal hij zich in
de “demo” modus bevinden.

Om deze modus te verlaten volgt u de boven beschreven
procedure. Het display toont om de beurt de tekst DE en OF en
het kookvlak gaat uit. Als u het kookvlak weer inschakelt zal het
gewoon functioneren.

Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat

! Gebruik pannen die gemaakt zijn van materiaal dat geschikt is
voor inductie (ferromagnetisch materiaal). Wij raden het gebruik
aan van pannen van: gietijzer, geémailleerd staal of speciaal
inductie roestvrij staal. U kunt zelf testen of een pan geschikt is
door hem uit te proberen met een magneet.

GESCHIKTE MATERIALEN ONGESCHIKTE MATERIALEN

r 1B

y 4 Q’(( Gietijzer Koper,
Ge‘mailleerd staal Aluminium, Glas, Terracotta,
"W Speciaal roestvrij staal Aardewerk, Niet magnetisch roestvrij staal
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Om optimale resultaten te bereiken met de kookplaat:
¢ Gebruik alleen pannen met een dikke, platte bodem zodat

ze perfect aansluiten op het verwarmingsvliak. Vermogensniveau | Begrenzing van de werkingsduur in uren
/'\ 1 9
=
2 8
T 3 7
Gebruik pannen die groot genoeg zijn om de kookplaat 4 6
geheel te bedekken zodat alle beschikbare hitte wordt
benut. 5 5
6 4
| 7 3
8 2
Houd de bodem van de pannen altijd goed schoon en droog 9 ’

zodat ze goed aansluiten op het kookvlak. Dit verlengt de
levensduur van zowel de pannen als het kookvlak zelf.

e Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook op een
gasfornuis heeft gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen, waardoor
ze niet goed meer aansluiten.

Veiligheidssystemen
Pannensensor

leder kookgedeelte is voorzien van een systeem dat waarneemt
of er een pan op staat. De plaat straalt alleen warmte uit als er
een pan van de juiste afmetingen op staat. Het knipperende
controlelampje kan betekenen:

¢ dat de pan niet geschikt is

* datde pan een te kleine diameter heeft

¢ datde pan niet goed aansluit

Oververhitting

Inhet geval van oververhitting van de elektronische onderdelen_

L
gaat de kookplaat automatisch uit en verschijnt op het display )

gevolgd door een knipperend nummer. Deze boodschap
verdwijnt en u kunt de kookplaat weer gebruiken zodra de
temperatuur tot op een acceptabel niveau is gezakt.

Veiligheidsschakelaar

Het apparaat beschikt over een veiligheidsschakelaar die de
kookgedeeltes automatisch uitschakelt als de tijdslimiet voor een
bepaald vermogensniveau is bereikt. Tijdens deze
veiligheidsonderbreking vertoont het display het cijfer “0”.

B.v.: de kookplaat rechtsachter staat op 5, terwijl de plaat
linksvoor op 2 staat. De plaat rechtsachter zal automatisch na
5 uur uitgaan, de plaat linksvoor na 8 uur.

Geluidssignaal

Enkele storingen, zoals:

® een voorwerp (pan, bestek, enz.) dat meer dan 10 seconden
op het bedieningspaneel ligt,

e gemors op het bedieningspaneel,

¢ eenlange druk op een toets, kunnen een geluidssignaal
veroorzaken. Verwijder de oorzaak van de storing en het
geluidssignaal houdt op. Als de oorzaak van de storing niet
wordt verwijderd blijft het geluidssignaal gaan en wordt het
kookvlak uitgeschakeld.
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- Praktische kooktips
NL

b -
N 5

: N’
8' > '-' Koken met een snel Frituren
c g’ -l kookpanSnelkookpan
g o P r—
2 |8 C 1
> ‘w o

'-‘ Grillen Koken

. N’
s B U7
o5 (]
c > - —=
2 g’ - Crépes Koken op hoog vuur en bruin bakken
O O | (Braadstukken, biefstukken, kalfslappen,
X c | visfilets, gebakken eieren)

Snel indikken (vloeibare sauzen)

'- Koken van water (pasta, rijst, groente)
DI} Melk

Koken op middelmatig vuur

'- Langzaam indikken (gebonden sauzen)
L)
=
N
=
=
b Au bain-marie koken Koken met snelkookpan, na het sissen
1
= -—,
=2 (o L_J L F
o
S © = Koken op laag vuur
v 8 - (stoofschotels) Opwarmen van gerechten
-
—
-
55y 2| T
O ®© '
cS 3> -
) S
éé g > ' Chocoladesaus Warm houden van gerechten
¥ N '
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Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
ze derhalve goed door te nemen.

c Dit apparaat voldoet aan de volgende EU
Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende wijzigingen.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Algemene veiligheidsmaatregelen

IControleer dat de luchttoevoeropening van het rooster van

de ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat moet

voorzien zijn van een goede ventilatie voor het afkoelen
van de elektronische componenten.

IHet is niet aan te raden de inductiekookplaat boven een

koelkast te plaatsen (hitte) of boven een wasautomaat

(trilingen). Er zou geen voldoende ruimte zijn voor de

ventilatie van de elekironische elementen.

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

¢ Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlik als
het in aanraking komt met regen of onweer.

¢ Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. Gebruik het kookvlak niet om voorwerpen
op te plaatsen en ook niet als snijplank.

* Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden
beschadigd (of barsten) als het wordt geraakt door een
puntig object, bijvoorbeeld door gereedschap. Als dit
gebeurt moet u onmiddellijk het apparaat afsluiten van
de elektrische stroom en contact opnemen met de
Technische Dienst.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

e Vergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog bilijft tot minstens 30 minuten nadat u
het heeft uitgeschakeld. De resterende warmte wordt
aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en gebruik).

e Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand van
de kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of
suikerhoudende etenswaren. Let vooral op plastic of
aluminium verpakkingen en folie: als u ze op het nog
warme of lauwe kookvlak neerlegt, kunt u zware schade
aanrichten.

¢ Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

e Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet
de nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat,
tenzij onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of nadat hun is
uitgelegd hoe het apparaat werkt.

¢ Mededeling voor dragers van een pacemaker
of een ander actief ingeplant medisch
apparaat:

De kookplaat voldoet aan alle geldende normen
betreffende elektromagnetische storing.

Dit product is aldus in volkomen overeensternming met
de voorschriften van de wet (richtlijn 89/336/EEG). Het
ontwerp is zodanig gepland dat het geen storingen
veroorzaakt bij andere elekirische apparaten die worden
gebruikt, mits ook dezen voldoen aan bovengenoemde
normen.

De inductieplaat creéert elektromagnetische velden op
korte afstand.

Teneinde ieder risico van storing tussen de kookplaat
en de pacemaker te vermijden moet deze laatste ook
voldoen aan de geldende normen.

Wat dat betreft kunnen wij slechts de conformiteit van
ons eigen product garanderen. Voor informatie omtrent
conformiteit of eventuele problemen verzoeken wij u
zich tot uw behandelende arts te wenden of tot de
fabrikant van de pacemaker.

* Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

e Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels,
deksels enz.) op de kookplaat aangezien zij heet
kunnen worden..

¢ Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering E

I

® Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt u
aan de plaatselike normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

® De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet met
het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden opgehaald
om het terugwinnen en recyclen van de materialen
waaruit ze bestaan te optimaliseren en te voorkomen
dat er eventuele schade voortvloeit voor de gezondheid
en het milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument eraan te
herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een juiste
verwijdering van huishoudapparaten kan de consument
zich richten tot de gemeentelijke reinigingsdienst of de
verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of
bijtende middelen, zoals sprays voor barbecues en
ovens, vlekkenmiddelen, roestverwijderende
producten, schoonmaakmiddelen in poedervorm of
schuursponzen: deze kunnen het opperviak
onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden
schoongemaakt met een speciaal middel voor
keramiekplaten. Daarna moet u hem afspoelen en
afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u
een hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe
dit zo snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt,
zodat de etensresten niet aankoeken. Uitstekende
resultaten bereikt u ook met een speciaal voor
keramiekplaten vervaardigd roestvrij staal
sponsje dat u in een sopje doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of
plastic materiaal of suiker zouden smelten, moet
u ze onmiddellijk met het schrapertje verwijderen
zolang het oppervlak nog warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor
onderhoud en bescherming: het onzichtbare
laagje dat dit product achterlaat beschermt de
plaat in het geval er iets overkookt. Dit soort
handelingen moeten worden uitgevoerd als de
plaat lauw of koud is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon water
af te spoelen en goed af te drogen: restjes
schoonmaakmiddel kunnen de volgende keer dat
u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen
met lijst)

Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor
langere tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als
gevolg van gebruik van schoonmaakmiddelen die
fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u
hem heeft schoongemaakt. Droog gemorst water
altijd meteen goed af.

! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium
die lijkt op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen
en ontvetten geen producten die niet geschikt zijn
voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de
centreringsklemmen aan de zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op
de hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Als er een
storing is moet u contact opnemen met de Service
Dienst.
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Technische beschrijving
van de modellen

I
Het inductiesysteem is het snelste kooksysteem dat er bestaat. In tegenstelling tot de traditionele kookplaten
wordt niet het kookgedeelte verwarmd: de warmte wordt direct binnenin de pan gecreéerd, die daarom NL

noodzakelijkerwijs een bodem van ferromagnetisch materiaal moet bezitten.

Kookplaten KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z

KIO 642 DD B KIO 744 DD Z

KIO 744 DO B

Kookgedeeltes Vermogen (in W) Vermogen (in W)
Linksachter | 1400 - 600 als Linksvoor* | 1400 - B 2000* - 600 als Linksvoor*
Rechtsachter | 2200 - B 3000* [ 2200 - B 3000* - 1600 als Rechtsvoor*
Linksvoor | 2200 - B 3000* | 2200 - B 3000* - 1600 als Linksachter*
Rechtsvoor | 1400 - 600 als Rechtsachter*| | 1400 - B 2000* - 600 als Rechtsachter*
Totaal vermogen 7200 7200

Legenda:
| kookgedeelte met eenvoudige inductie
B = booster: de kookzone kan over een extra vermogen van 3000 W beschikken

* = het maximale vermogen wordt beperkt terwijl de booster in het kookgedeelte erachter actief is (zie Starten

en gebruik).
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PykoBoacTtBoO no
JKCnnayaraumm BAPOYHASI NAHENb

m CopepxaHue

MoHTax, 35-36
PT PL NL PacnonoxeHve

OnekTpuyeckoe MnogkroveHne

Portuguks,1 Polski, 12 Nederlands,23
Onucanue nsgenus, 37

E MaHenb ynpaBneHus
BknioyeHue n akcnnyartauums, 38-41

Pycckun, 34 BkntoyeHne BapoyHOW naHenwu

BkrtoyeHne BapoO4YHbIX 30H

BonbTogo6aBo4Hoe yCTPOMCTBO

BbiknioyeHne BapoYHbIX 30H

MporpammunpoBaHme NPOAOCIKUTENBHOCTU NPUrOTOBEHNS
Tarimep

BnokunpoBka ynpasneHuin

BbIkntoyeHne BapoYHOW naHenm

Modalita Pexum «demo»

MpakTnyeckme coBeTbl NO IKCNNyaTauum nsgenus
3awuTHble yCcTponcTBa

ﬁ:g gig BB ZB MpaKTuyeck1e CoBeTbI MO NMPUrOTOBMEHMIO Grilof

KIO 642 DD Z MpeaocTOPOXHOCTU M peKoMeHAauum, 42
KIO 744 DD Z Ob6wme TpeboBaHusa K 6e3onacHoOCTH

KIO 744 DO B YTunusauusi

TexHun4yeckoe ob6ecnyxmBaHune m yxona, 43
Ob6ecTouymBaHne nsgenusa

Ynctka nsgenuvsa

Mopsagok AeMOoHTaXKa BapOYHOM NaHenm

TexHn4yeckoe onucaHue moaeneu, 44




MoHTaX

| BakHO COXpaHNTb IAHHOE PYKOBOACTBO AMS €10 NOCNEAYIoLLMX
KOHCyNbTaLwK. B cyyae npoaaxu, nepeaaqu uanenis U npu
nepees/ie Ha HOBOE MECTO XMUTeNbCTBa HE0BX0AMMO
MPOBEpPHTb, YTOBbI PyKOBOLCTBO OCTaBANIoCh BMECTE C A .
u3aenvem, ns Toro YyTobbl ero HOBLIV BageneL, Mor e U min. 20 mm
£
0

03HaKOMWTLCS C NPaBUNaMu AKCTITyaTaLmm U C
COOTBETCTBYOLLMMM MPELYNPEXAEHVSIMMU.

! BHUMAaTENbHO NPOYMTanTE MHCTPYKLMM: B HUX COAepXKaTcs
BakHble CBeleHUs1 O MOHTaXe U3LEeNus, ero KCrsyaTaLumm n |
6e3onacHocTu.

[): Awmnkom

L min. 40 mm .

PacnonoxeHue

! He paspeluanTe OeTAM Urpathb C yNakoBOYHbIMY MaTepyanamu.
YnakoBka orpkHa ObITb YHUYTOXEHa B COOTBETCTBM C NPaBunamm | )
cbopa mycopa (cm. [NpedocmopoxHocmu U pexkomeHdauuu).

! MoHTax n3genwvs npon3BoauTCs B COOTBETCTBUM C AaHHBIMM
VIHCTPYKUMSIMU KBaNMULIMPOBAHHLIMM CMELManicTamm.
HenpaBunbHbIN MOHTaX M30enus MOXET CTaTb NPUYNHO
noBpexaeHUst MyLLLeCTBa Y NPUYMHUTB YLep6 niogsam u
[OMALLHVM XMWBOTHbIM.

]] min. 20 mm

5mm p
H A

BeHTUnupoBaHHas
AyXoBKa

BcTpoeHHbI MOHTaX

[ns obecneyeHms ncnpaBHOMO YHKLMOHUPOBAHUS!

BCTPaMBAEMOTO M3LENNS KyXOHHbIA MOZYb JOMKEH UMETb

COOTBETCTBYHLLVE XapaKTEPUCTHKN:

* MOBEPXHOCTb KyXOHHOr0 Tona A0JmKkHa ObITb 13 MaTepuana,

YCTOMYMBOrO K TemnepaType npumepHo 100°C; |_| I_

*  eCnv BapoyHas NaHerb yCTaHaBMBAETCS HaJ AyXOBbIM
LUKachOM, OH JOMKEH ObITb OCHALLEH CUCTEMOI OXNaXAEHNS!
C NPUHYAUTENBHOW BEHTUNALMEN.

* HE peKOMEeHAyeTCs yCTaHaBNMBATL BAPOYHYHO MaHesb Haj
MoCyA0MOEYHbIMI MaLlLMHaMW: NPy He06X0aAMMOCTH
YCTaHOBUTE MeXy BapO4HOIN NaHerbio M NOCYAOMOEYHOM
MaLUMHON repMeTUYHYI0 pa3aenuTeribHyH0 BCTaBKY;

* B 3aBWCMMOCTY OT MOAESTN BAPOYHON MaHEeNM, KOTOPY!O Bbl
yCTaHaBnvBaeTe (CM. CXeMbi), pa3Mepbl HALLM B KyXOHHOM
MOoZyre AOMMKHbI ObITb CreayoLWUMM:

min. 40 mm

. MEPEAHSAS YACTb
\ BAPOYHOW MAHENN
1

KYXOHHBbII
1 ~Ton 8 o
N <

BeHTuUnAuusa

[ina obGecneyeHuns Haanexallei BEHTUNALUM U BO U3bexaHue

neperpesa npunerawLiX NOBEPXHOCTEN BapoyHas NaHenb

JOJMKHa ObITb yCTaHOBMEHa:

*  Ha MMHMManbHOM paccTosiHuM 40 MM OT 3aHEN CTEHKM;

*  Mexay NPOEeMOM MOA BapOUHYH NaHenb 1 pacnoioXXeHHbIM
CHW3Y KyXOHHbBIM 31IEMEHTOM [I0KHO ObITb PAaCCTOsIHME He
meHee 20 MMm.

*  KyxOHHble 3NeMEHTbI, PacrornoXXeHHbIE PSLOM C KyXOHHOM
MIMTON, BbICOTA KOTOPbIX NPEBbILLAET YPOBEHL BAPOYHOA
naHenw, AOIMKHbBI HAXOAWUTLCS Ha paccTosiHMe He meHee 600
MM OT Kpasi BapO4HOW NaHenu.

h Top

,_____
|
|
|
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KpenneHue

W3penvie 4omkHO GbITb YCTAaHOBMEHO HA MAEaNbHO POBHOU
MOBEPXHOCTY.

BoamoxHble AehopmaLm, BbI3BaHHbIE HEMPaBUITEHLIM
KpenneHuem, MoryT NPUBECTU K UBMEHEHUSIM XapaKTEPUCTUK W
3KCMITyaTaLMOHHbBIX KaYECTB BapOYHOM NaHes M.

JnvHa perynsiLMoHHOIO B HTA KPEMEXHBIX KPHOKOB peryrpyeTcs
nepez Ha4anioM MOHTaxa Mo TOMLLMHE KyXOHHOro Tora:

* TonwwHa 30 MM: ArHA BUHTA 23 MM;

* TonwwHa 40 Mv: ArvHa BUHTa 13 MM;

lMopsinok KpenneHus u3nenust:

1. Tpy NOMOLLM KOPOTKUX TYMbIX LLIYPYNOB NPUBUHTUTE 4
LIEHTPOBOYHbIE NPY>KVHbI B OTBEPCTHSIX, PACTIONOXEHHBIX M0 6okam
BapOYHOM MaHenu;

2. BcTaBbTe BapOUHYHO NaHesb B MPOeM B KyXOHHOM MoZyre,
BbIPOBHSIUTE U1 CIIETka HKMUTE B LIEHTP BMOAb 40 MAearnbHOro
npureraH1si Bapo4HOW NaHEmNu K MOBEPXHOCTY KyXOHHOrO Tora.

3. iNs BApOUHbIX MaHerew ¢ 6oKoBbIMY NPOGMMSIMIA: BCTABUB
BapOYHYHO MAHENM B HILLIY KyXOHHOrO MOZYTs, BCTaBbTE 4
KPEneKHbIX KPHoKa (KXKAbIM CO CBOMM LUTUCITOM) N0 HYBKHEMY
MNEepPUMETPY BapOYHOW NaHeNM, 3aKpy4mBast vX ArMHHBIMW OCTPbIMM
GornTamm o Tex Nop, Noka CTEKIO He ByaeT NOTHO npuneraThb k
KyXOHHOMY TOry.

! BaxkHO, 4TOBbI LLYPYTbI LIEHTPOBOYHBIX MPYXKWH OCTaBariiCh
JOCTYMHBIMU.

!B cooTBETCTBUM C MpaBuriamy1 6e30MacHOCTM NOCHE YCTaHOBKM
W30ENWS B KyXOHHBIM MOZYTTb AOIMKHA ObITh UCKIoYeHa
BO3MOMXHOCTb KacaHIS K 3MNIEKTPUYECKMM YaCTSMM.

! Bce 3alUMTHbIE AMeMEeHTbI JOIKHbI ObITb 3aKpenneHb! TakuM
06pa3oM, 4TOObI X MOXHO BbINO CHATbL TOMBKO NPV MOMOLLIX
creumarnbHOr0 MHCTPYMEHTA.

3HeKTpW-IeCKOG nogknr4vyeHue

! DreKTPUUECKOE NOAKITHYEHIE BAPOUHOM MAHENW 1 BO3MOXHOTO
BCTPaMBaeMOro IyXOBOrO LLKadha [OMKHO BbINONHATLCS
pasgernsHo Mo NpUYMHaM Ge3onacHOCTH, a Tak e ANs NErkoro
CbeMa [yX0Boro Lkada.

MoHodpasHoe coeanHeHue

BapoyHasi naHenb ocHalLieHa ceTeBbIM kaberneM, pacCHUTaHHbIM
Ha MoHobasHoe anekTponuTaHye. lNogcoeamHnTe NPoBoaa B
COOTBETCTBUN C Ta6nuueu M npuBeaeHHbIM HKe CXxeMaMm:

Tunosoe
HanpskeHue u
yacToTa ceTu

MoacoenuHeHne

AnekTpuyeckui npoBoa NpoBoACE

—— =
@ = . XenTo-3eseHbln;

220-240B 1+N ~ /é:' N: 2 cunnit nposoaa
50Ty @ BMecTe Ha
@ L: Kopu4HeBebIi BMecTe C

YepHbiM

Opyrve TMnbl coeanHeHUI

Ecrnv anekTponpoBoaka COOTBETCTBYET OAHOM U3 CIIEAYHOLLMX
XapaKTepUCTUK;

TunoBoe HanpsKeHUe 1 YacToTa CceTn

+400B-2+N~50Ty

+220-240B3~50T1y

+400V3-N~50Ty

+400B - 2+2N ~ 50 I'y,

Paspenure npoBoAa v noacoeanHUTe NPOBOAHNKN B COOTBETCTBUU
cTabnmuenm NpuBeaEeHHbIM HKE CXeMaM:

Tunosoe

. MopcoeanHeHue
HanpsiXeHue u AnekTpuyecknin nposopa, NpPOBOAOB
YyacToTa ceTu posoA
400B -2 +N ~ = XenTo-3eneHbii,
50y N: 2 cuHnii nposoaa
290-240B 3 ~ BMECTe Ha
50y L1: yepHbIii

400V 3-N~ 50 'y, L2: kopuyHeBblii

= XXeNnTO-3eMNeHbIN;

N1: cuHui
400B -2 +2N ~ N2: cuHmit
50 Iy,
L1: YyepHbIn

L2: kopu4HeBbI

MoacoeanHeHne ceTeBOro kabens usgenus K cetu
3MeKTPOnNUTaHuA

B cryqae npsmoro noakitoYeHVs U3neniist K CeTm HeobXxoammo
YCTaHOBUTb MEXAY U3OEIMEM U ANIEKTPUHECKOU CETHIO
MHOrOMONSIPHbIM PasbeaMHUTENb C MUHUMAMbHBIM PACCTOSHUEM
MEXY KOHTaKTaMu 3 MM.

! OneKTPOMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a NPABMUITLEHOE
MOAKIIOYEHME 3LENUS! K STIEKTPUYECKOM CETM 1 3a CODNtoaeHe
npaBun 6e30MacHoOCTY.

lepex ocyLLEeCTBMNEHWEM AIEKTPUYECKOTO NOLACOEANHEHWS

HeoBX0aVIMO MPOBEPUTL CIIEAYHOLLEE:

*  ceTeBas po3eTka JoMmkHa ObITb COeMHEHA C 3a3eMITEHNEM 1
COOTBETCTBOBATL HOpMaTBaM;

* ceTeBas po3eTka JomkHa ObITb pacuuTaHa Ha MaKcMarbHyHo
noTpednsieMyto MOLLIHOCTb M3enis, ykasaHHYH Ha NacropTHOM
TabNMYKe C TEXHUHECKV MU XapaKTEPUCTUKaMU;

¢ HanpsbKeHWE N 4acToTa TOKa CETU AOIMKHBI COOTBETCTBOBATH
3NEKTPUYECKIM JaHHBIM U3Oenus);

*  ceTeBasi po3eTka JomkHa GbiTb COBMECTMMA CO LUTENCENbHOM
BUIIKOM M3[enus. B NpoT1BHOM Criyuae 3aMeHUTe PO3ETKY Ui
BUITKY; HE UCTIONb3YWUTE YATMHUTENM U TPOUHUKN.

! Viapenme JomkHoO ObITb YCTaHOBMEHO Takum 06pa3om, 4Tobbl
ceTeBov kaberb 1 ceTeBas po3eTka Obinv NErko AOCTYMHbI.

! CeTeBOM kabenb N3nenvs He JOMKeH ObITb COTHYT UK CKar.

! PerynsipHo nNpoBepsMTe COCTOSHUE CETEBOTO Kabens v npu
HeoOX0AMMOCTM NOpPYyYauTe ero 3aMeHy TONbKO YNIOTHOMOYEHHbIM
TEXHMKaM.

! MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocrnepcTBus HecobnaeHUs NepevyncreHHbIX Bbille
Tpeb6oBaHUMU.

! Kareropunyeckm 3anpeLLaeTcs OTCOeAUHATbL 1 HE 3aMEHSATb
ceTeBoV kabernb. B crnyyae oTcoeauHeHNs v 3ameHbl CETEBOrO
kabens rapaHTWs Ha U3OENNe aHHYNMPYETCS, PaBHO Kak 1
mapkuposka EC. Komnanus INDESIT cHumaeT ¢ cebsi BCakyto
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECHYACTHBIE CITy4au U yLepd, Bbl3BaHHbINA
OTCOEAVMHEHNEM W 3aMEHOIN OPUMVHAMBHOTO CETEBOrO Kabers.
[JonyckaeTcs 3aMeHa TOMbKO Ha OPUTMHasTBHBIA CETEBOM kabenb,
BbINOHSEMas TEXHUKOM, YoTHOMOYeHHbIM Komnarven INDESIT.
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OnucaHue nigenus

MaHenb ynpaBneHus

MaHenb ynpasneHua, onnmcaHne KoTopou npnuBoanUTCA HUXE, CINYXXUT TOJTbKO B Ka4eCcTBe npumepa:. oHa MOXeET He B

TOYHOCTU cooTBeTCTBOBaTh Balen mogenm.

[Oucnneit TAMMEPA

NMPOrPAMMUPOBAHUA
MHﬂMKaTOEl
BbIEPAHHOU Wuavkatop 3ANPOrPAMMUPOBAHHOM Khonka
BAPOYHOM 30HbI BAPOYHOM 30HbI YBENUWYEHUWE BPEMEHU
MHavkaTopsl KHonka WHavkaTop KHonka
MOLLHOCTU n BOOSTER BOOSTER BKI./BbIK.
OCTATOYHOIO TEMNA
\ (.
L] —' L[]
8. ° 80 ° 8- ° 8. ° ° 3.8 ° ‘ ‘
KHonku Bbl!sOPA _— @ —|— (D . WHaukaTop
BAPOYHOM 30HbI BKI./BbIKI.
7 . . =0 o WHpukaTtop
[ J (] Ba] Cal ) Ca) (] () (] (A ) kst
| 3ABJIOKUPOBAHBbI
Krorka BIIOKUPOBKU
. YNPABJIEHUU
Knonkvu BbIBOPA KHonka TAMMEPA
MOLLHOCTU BAPOYHbIX 30H MPOrPAMMUPOBAHUA
WHaunkatop KHonka

* Knonka YBEJIMMEHUE BPEMEHW onsa
yBernum4yeHus BpeMeHun tanmMepa (cM. BknoyeHve u
akcnnyaTaums).

* Knonka YMEHbLUEHWUE BPEMEHU ans
YMEHbLUEHNs1 BpeMeHUN Tarimepa (cMm. BkntodeHune n
akcnnyatauus).

* WHankatop BbIBPAHHAA BAPOYHAA 30HA
nokasblBaeT, YTO COOTBETCTBYIOLLAA BapoyHas
30Ha Obina BbIbpaHa u criegoBaTenbHO BO3MOXHO
NPOM3BECTM HACTPOUKU ee PyHKUUN.

* KHonka BbIBOP BAPOYHOW 30HbI cnyxut ansa
BbIGOpa HY>XHOW BapOYHOMU 30HbI.

* NHpmkatop MOLWHOCTDb: nokasbiBaeT ypoBEHb
HarpeBa.

+ KHonka ON/OFF (BKI./BbIKJl.) cnyxut gns
BKITIOYEHUS U BbIKITIOYEHUSA U3LENUS.

* WHagnkatop ON/OFF (BKI./BbIKIL.): nokassiBaeT
COCTOSIHVME U34enusi, BKIMOYEHO UNWN BbIKIMHYEHO.

+ KnHonka TAMMEP NMPOrPAMMUPOBAHUA
CMYXWUT AN HAaCTPOMKN NPOAOIKUTENBHOCTU
NpUroToBreHnst (cMm. BkrodeHue u aKcriayamayus).

* Oucnnen TAUMEPA NMPOrPAMMUPOBAHUA:
nokasblBaeT pasfnnyHble HAaCTPOMKHN
nporpammupoBaHus (cm. BkrroyeHue u
aKcrisnyamauyus).

* WNHpukatopsl SAMPOTPAMMUPOBAHHBLIE
BAPOYHbIE 30HbI: noka3sbiBaloT BapOYHbIE 30HbI
nocrie 3anycka nporpaMmMmmpoBaHus ( cm.
BkriroyeHue u akcrninyamayus).

TAAMEPA YMEHbLWEHWE BPEMEHU

» Knonka BJIOKUPOBKA YIMNPABJIEHUU cnyxut
ANS 3aWuThl yNpaBneHMn BapoYHOM naHenu ot
Crny4YauHbiX U3MHeHUW (cMm. BkrioyeHue u
3KCrTyamauyus).

* WHaukatop YNMPABNEHUA 3ABNTIOKUPOBAHDI
nokasblBaeT, YTO yrnpaBneHus 3abnokmpoBaHsbl (
CcM. BkrrodeHue u aKkcriiyamauyus).

* KHonkun BbIBOP MOLLHOCTU BAPO4YHbIX 30H
cnyxart Ans BKIHOYEHUS BAPOYHON 30HbI U
perynsumMmM MOLWHOCTM Harpesa (cMm. BkroyeHune m
aKcnnyataums).

* WNngukatop TAUMEP nokasbiBaeT, YTo Tammep
BKIMIOYEH

+ Krnonka BOOSTER cnyxuT ans BKNOYEHWSA
[ONONHUTENBLHOrO anekTponuTtanus — 3000 BT —
WHOYKLUMOHHOWN KOHAOPKN (CM. BkrroyeHue u
aKcrnyamauyus).

* Nnpgukatop BOOSTER nokasbiBaeT, 4TO yHKUUSA
BONbTOA4006aBOYHOr0 YCTPOWCTBA BKIOYEHa.

! laHHOe n3genue otBevaeT TpeboBaHUAM HOBOW
EBponevickoi [IMpekTuBbl NO OrpaHUYEeHUo
3HepronoTpebneHnsa B pexnme aHeprocbepexeHus.
Ecnu B TeyeHne 2-x MUHYT He NMPOU3BOAUTCS
HUKaKUX OEeWCTBUA nocne BbIKMHYeHUA
MHOWKaATOPOB OCTaTOYHOro Tenna u
BeHTUNATOpa (ecnvM OHU NPUCYTCTBYHOT),
u3genue aBToMaTUYECKU NepexoauT B PeXum
«BbIKI.».

Bos3BpaT usgenusa B pabouun pexum
npousBoauTca kHonkou BKIL./BbIKI.
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Bkno4yeHve un
aKcnnyarauus

! Ha cTeknsiHHOM NOBEPXHOCTY BAPOYHOM NaHenm MoryT
ObITb BUAHBI CallbHble criefbl OT KNesi, HAaHECEHHOrO Ha
npoknagku Mepen Ha4yanom aKkcnayaTauum usgenus
cnegyeT yaanuTb cneabl Kes npy noMoLLM cneLnansHoro
HeabpasuBHOro MOLLEro CpeacTBa. B nepBble yach!
paboTbl Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATL 3anax XKeHow
PE3MHbI, KOTOPbIM BbICTPO NMponagaerT.

! Yepes HeCKOMKO CeKyHA nocne noAcoeanHeHus

BaApOYHOU NaHenu K CeTu aNeKTponuTaHus BKMoYaeTcs

KOPOTKMM 3BYKOBOM CUrHAm. TONbKO NOCME 3TOro MOXHO

BKJTOYMTb BapOYHYI0 NaHenb.

HopmanbHbIii LWyMOBOW YpOBEHb BAPOYHOW NaHenu:

+ T'yaeHue: BbI3BaHO BUOpaLMen MeTannmyeckmx
3NEMEHTOB, 13 KOTOPbIX COCTOMT UHOYKTOP, 1
KacTptonu, o6pasys anekTpomarHuTHoe none,
Heobxoammoe ansg Harpesa. OHO yBenunymMBaeTcs no
Mepe NOBbILWEHMS MOLLHOCTU MHAYKTOPA.

+ Jlerkuit cBUCT: CMbiLLEH B Cliy4ae NOMELLEHUs Ha
BapOYHYI0 30HY nycToi kacTptonu. CeBuCT nponagaer,
Kak TONbKO B KacTptonto 6yayT nofnoxeHbl NpoayKThl
UMK HanuTa XuaKoCTb.

* MMoTpecknBaHue: aTOT 3BYk 0bpasyeTcs Bubpawvuei
martepwvana, u3 KoToporo U30roToBneHO AHO KacTpronu,
MPOHM3bIBAEMOr0 NAPa3MTHEIM TOKOM, CO31aBaeMbIM
3NeKTPOMarHWTHbIM Nonem (MHAYKuMne).
MoTpecknBaHne MoxeT 6bITb Gonee nnm meHee
CUIbHbLIM B 3aBUCMMOCTHM OT MaTepuana, u3 KoToporo
M30roTOBMNEHO AHO KACTPIONN, U COKpallaeTcs B
cnyyae KacTptonu 60nbLworo pasmepa.

* CUNbHbIA CBUCT: CMblLIEH NPU OAHOBPEMEHHOA
paboTe ABYX MHAYKTOPOB, PACMOSIOXEHHbIX MO OJHON
BEPTUKANM, Npy MakCMManbHON MOLLHOCTH U/unum korga
Ha 6onblueM MHAYKTOPe BKIoYeHa PyHKLUUS
BONbTOA06aBOYHOro yCTPOWNCTBA, @ APYron ABnseTcs
camoperynupyemMbiM. CBUCT coKkpaLlaeTcs npu
MOHWXEHUN MOLLHOCTM CaAMOPETryNMPYeMOro MHayKTopa.
OcobeHHO OH CribILLEH, KOrAa AHO KaCcTPHIIM
M3roTOBMEHO U3 CONEB Pa3HbIX CNMaBoB.

+ lUym BeHTMRATOPA: ANS UcnpaBHOW paboThl
BapOYHOWN NaHenu n Ans 3awuTbl 31EKTPOHHON YacTu
OT BO3MOXHOr0 neperpeBa HeE0OX0AMMO BKIOYaATb
BeHTMNATOP. BeHTunsATOp paboTtaeT ¢ MakcMmanbHo
MOLLHOCTbI0, KOrAa 6ONbLUON MHAYKTOP BKMKOYEH Ha
MaKCcMManbHY MOLHOCTb, UK KOrAa BKMHOYEHO
BONbTOA06aBOYHOE YCTPOMCTBO. BO BCeX oCTanbHbIX
cnyvasx BeHTUnaTop paboTaet co cpeaHel
MOLLHOCTbIO B 3aBUCUMOCTM OT OTMEYaeMon
TemnepaTypbl. Kpome TOro BEHTUIATOP MOXET
npoAoskaTb paboTaTh Takxe Nocse BhIKMYEHNs
BaApOYHOW NaHenu, ecnu ee TemnepaTypa octaeTcs
BbICOKOW.

lMepeyncneHHble Bblle LWYMbl NPUCYLLN

WHOYKUMOHHOW TEXHOMOMMU U He 0ba3aTenbHO

03Ha4alT HeMCNpaBHOCTU B paboTe nsgenvs.

! Mpn ANUTENBHOM HaXaTuW Ha KHOMKM — W +

npouncxoanTt 6bICTpaﬂ CMeHa ypoBHEWN MOLWHOCTU U MUHYT
Taumepa.

BknoyeHne BapoyHOMU nmaHenwu

BkniounTe BapoUHyo NaHenb, Haxas KHOMKY @
NPUMEPHO Ha OfHY CeKyHay.

BknioyeHue BAapO4YHbIX 30H

Kaxpas 3oHa Bapquoﬁ BKno4YaeTca npu nOMoLn KHOMKK

nperynatopa MOWHOCTHU, COCTOALLEro n3 KHOMnok

Bbi6opa mowHocTn o1 0 7o 9.

+ [1ns BKNHOYEHNS OAHOMN N3 BAPOUHbIX 30H HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY W HACTPOWTE HYXHYIO
MOLLHOCTb MpY NOMOLLM KHOMOK BEIGOpa MOLLHOCTM OT
0 po9.

Bbiknto4yeHune BAPOYHbIX 30H

[ns oTKIOYEHNS BApOYHOM 30HbI BbIGEPUTE €€ NpU

NMOMOLLN COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKN n3aTtem:

« Haxmute kHonKy BeiGopa MOWHOCTM 0: MOLLHOCTb
HemeaneHHo ymeHbwnTca go 0, u gaHHas 30Ha
BaApPOYHOW NaHenu oTKNoYmTCS.

BonbTopo6aBoyHoe yctpouctso booster*

[ns yckopeHus HarpeBa HEKOTOPbIX BAPOYHbIX 30H MOXHO
BKITHOYMTb BONbTOA4006aBOYHOE YCTPONCTBO NPU NOMOLLM

KHOMNKWU / BknovaeTtca WHONKATOP Ha KHOMKe.

O1a dyHKumMs gobasnset mowHocTn 7o 2000 BT unm 3000
BT B 3aBUCMMOCTM OT pa3Mepa AaHHON BapOYHOW 30HbI.
BonbTogo6aBo4Hoe yCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKN
oTknovaetcs yepes 4 MuHyThl. [lo Tex nop, noka byaet
BK/TOYEHO BONbTOA06aBOYHASA DYHKLMS OOHON U3
BAPOYHbIX 30H, COOTBETCTBYHLLAA NEPEHAS UNKN 3aaHAS
BapoYHas 30Ha bygeTt paboTaTh C COKpaLLeHHOM
MOLLHOCTbIO (HanpuMep, ecrv BKNIOYEHO
BONbTOA06ABOYHOE YCTPOWCTBO 1EBON 3a4HEN BapOYHON
30Hbl, NOHWXaeTCs MOLHOCTb NEBON NepegHein Bapo4HoON
30Hbl). Bonee noagpobHbIE pa3bsACHEHUS CMOTPUTE B
TeXHUYEeCKOM ONUCaHUN MOAENEN.

MporpammupoBaHue
NPOAOIMKUTENLHOCTU NPUTOTOBIEHUS

! MOXXHO 04HOBPEMEHHO HAaCTPOUTL BCE BAPOYHbIE 30HbI
Ha npurotoBneHue ot 1 4o 99 MUHYT.

1. BeibpaTb BApOYHYIO 30HY NpY MOMOLLM
COOTBETCTBYIOLLEMN KHOMKM BbIGOPA.
2. OTperynupyinTe ypoBEHb MOLLHOCTW BAPOYHOW 30HbI.

3. HaxaTtb KHOMKY @ MwraeT nHgukaTtop,

COOTBETCTBYIOLLWI BbIBPaHHON 30HE.
4. HacTpouTb HYXXHY0 NPOAOMKUTENbHOCTb

NPUroToBNIEHNA NPU NOMOLLU KHOMOK “n +
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5. MofaTBEepAUTE HACTPOMKM MPKY MOMOLLM KHOKM @ unm

nepekntoYeHne NPoMCXoauT aBToMaTyecku Yepes 10 cekyHapb!.
Mo 3aBepLUeHMM 3a4aHHOrO NPUroTOBIIEHUS pasfaeTcs
3BYKOBOW curHan (B TeyeHme 1 MUHYTBI), U BapoyHas
30Ha BbIKIIOYaETCS.

MoBTOpPMTE BHILIEONMCAHHYIO ONepaLmio ANs Kaxaon
BapOYHON 30HbI, KOTOpPYLO TpebyeTcs
3anporpammmpoBaTh.

Busyanusauus B cnyyae nporpaMMUpoBaHuUsA
HECKONbKMX BapO4HbIX 30H

B cny4yae nporpammvpoBaHus OQHOW NN HECKOMBbKUX
BapOYHbIX 30H Ha AUCNIIee NoKa3bliBaeTCs oTcHeT
BPEMEHW BapOYHOMN 30HbI, HA KOTOPOW NPUTOTOBIEHNE
Bnvxe BCEro K 3aBepLUEHNIO, C yKa3aHWeM ee NOonoXeHus
COOTBETCTBYHOLNM MUTAIOLWKUM MHONKATOPOM.
NHankaTopbl Apyrux 3anporpaMMmMpOBaHHbIX BapOYHbIX
30H OCTaTCH BKIIOYEHHBIMU.

[na Budyanusaumm ocTtasLIErocs BpeMeHu
NPUroTOBIEHNS OCTarbHbIX 3anporpamMmmMupoBaHHbIX

BapPOYHbIX 30H HAXMWUTE HECKOJIbKO pa3 KHOMKY @Z

Ha gucnrnee nocrnegoBaTesibHO U Mo
4YacoBOW CTperike 6yp,eT NnoKa3aHo

BPeMs BCeX 3anporpamMupoBaHHbIX ° 32 °
BapOYHbIX 30H, HAYMHAs C NEBOU QTe— 2
nepenHew.

M3mMeHeHUe nporpammMupoBaHusA

1. HaxmunTe HeckonbKko pas KHOMKY @ 40 Tex nop, noka
He 6ygeT nokazaHo BpeMs BapO4HOM 30HbI, KOTOPOE
TpebyeTcs MU3MEHUTD.

2. MNpu noMoLLM KHOMOK — ” + 3ajanTe HOBYHKO
NPOOOXNTENBHOCTD.

3. MoaTBEpANTE HACTPOMKY NPW MOMOLLM KHOMKK @

,D,J'Iﬂ OTMEHbI NporpaMmMmmnpoBaHns BbINOJNTHNTE ONUCaHHbIE

Bblle onepaummn. B nyHKTe 2 HAXMUTE KHONKY — :

NPOAOMXUTENBHOCTL CTAHET NOCTENEHHO YObIBaTh
BNNOTb A0 BbikNtoyeHus 0. MporpammupoBaxue byget
00OHYNeHo, 1 gucnnemn BeIMAET U3 pexnma
nporpaMmmmnpoBaHus.

Tanumep

BapouHasa naHenb fomkHa 6biTb BKNOYEHA.
Taumep cnyxuT 4N HACTPOUKM NPOAOIKUTENBHOCTH
NPUroToBNEHMS BNNOTb A0 99 MUHYT.

1. HaxmuTe KHOMKY NporpaMMupoBaHuns @ A0 Tex nop,

MoKa He 3aropuTca MHOMKaTop Tanmepa (

2. HactpowuTe HyXHY0 NpOAOMIKUTENIbHOCTb

NMPUTroTOBITEHNA NPU NOMOLLM KHOMNOK “n +

3. MoaTteepauTe HAaCTPOMKY NPY MOMOLL M KHOMKK @

O6paTHbIM 0TCYeT TaMepa HaumHaeTcs cpasy xe. o
UCTEYEeHUN 3aJaHHOTO BPEMEHW BKITIOUUTCS 3BYKOBOW
curHan (Ha 1 MuHyTY).

BnokupoBka ynpaBneHu#n

B npouecce yHKUNOHMPOBAHUS BApOYHOM NaHenu
MOXHO 3a6nokupoBaTh ee ynpaBreHus Bo nsbexarue
Cny4YanHoro n3smeHeHus HacTpoek (4eTu, B npouecce

y6opku 1 7.4.). MpM NOMOLLM KHOMKM |=—0 ynpasneHus

61oKMPYIOTCS, M MHAMKATOP HaL 3TOM KHOMKOM
3aropaertcs.

Ans pa3bnokupoBku ynpasneHum (Hanp., Ans
npepbIBaHMS NPUIrOTOBNEHUS) HE0BX0ANMO: HaXaTb

KHOMKY |=—0 Ha HECKOJIbKO CEKYH/, MHOMKATOP NoracHerT,
1 ynpaBneHus pas3bnokupyoTcs.

BbiknioyeHne BapovyHOW naHenwu

I'IpM HaXaTun KHOMKKU @ naaenune Bblkno4vaeTcd, He

obpallanTe BHUMaHWE Ha CEHCOP Hamnu4us KacTpionb.
Ecnu ynpaBneHus BapoyHou naHenm Gbinu
3a6noKMpOBaHbI, OHU OCTaHyTCA 3a610KMPOBaHHBIMY
Takxke nocrie NoBTOPOro BKMNOYEHUSI BAPOYHOM NAHENN.
,U,J'Iﬂ MOBTOPOTO BKIOYEHNA BapO4YHOU NaHesnn
Heob6xoaMMo CHavana pasbnokMpoBaThb ynpaBneHus.

Pexum «demo»

MoxHo 3aaTb AEeMOHCTPALMOHHbIN PEXNM, B KOTOPOM
naHenb ynpaeneHun paboTaeT Kak 06bI4HO (BKITHOYaS
KHOMKM NPOrpaMMm1POBaHM1S), HO HarpeBaTenbHble
aneMeHTbI He BKNoYyaloTcs. [Ina nepexoda B pexum
«[AemMo» BapoyHas naHernb JoMKHa ObiTb BKMOYEHA, a BCe
BApOYHbI€ 30Hbl BbIKMIOYEHbI:

« Haxmute n fepKuTe 04HOBPEMEHHO HaXaTbiMW KHOMKM

+ n = B TeYeHue 6 cekyHa. Mo ncteveHnn 6 cekyHa

nuankatop ON/OFF v ungukatop BlTIOKMPOBKA
YNPABITEHWW 3amuratot Ha ogHy cekyHay. OtnycTtuTe

KHOMKKU + U~ 1 HaXMUTe KHOMKY @;

* Ha gucnnee nossutcsa Hagnuck DE n MO, n BapoyHas
naHenb BbIKMYUTCS.

* Mpu nocrneayLem BKITOYEHUN BapoyHas NaHenb
BKIlo4aeTca B pexume “demo”.

[ns OTMEHbI 3TOro pexnma BbINONHMTE onepaLnm B
onucaHHOM BbILLe nopsiake. Ha gucnnee nosisutcs
Hagnuce DE n OF, n BapoyHas naHenb Bblkntouutcs. Mpu
nocnegytoLemM BKIOYEHU BapoyHas naHerb BKMovaeTcs
B paboyem pexume.
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npaKTM‘-IeCKMe COBeThbl NO JIKCcnnyaTauuum
n3agenunsa

! Ucnonb3yuTe nocyay M3 matepuana, nogxoasiiero ans
WHAYKLUMOHHOTO HarpeBaHus (heppOMarHuTHbIN
maTtepuan). PekomeHayeTcs Mcnonb3oBath Nocyay u3:
4yryHa, aMannmpoBaHHOW CTanu Un cneyunansbHou cTanm
AN MHAYKLMOHHOTO HarpesaHus. [ins nposBepku
NPUroaHOCTU Nocyabl AOCTATOYHO NUCMONb30BaTb MArHUT.

noaxoaALLUA MATEPUAN HEMOOXOAALLUA MATEPUAN

X

YyryH Megp,
3manwposaHHaﬂ AntomuHunin, CTekno,
S ctanb CneumanbHas I nuHa, Kepamuka,
Hep)<aBeloL,as cTanb HemarHuTHaA HepXxaBeloLwan cTans

Kpome Toro ans 6onblue aheKTUBHOCTN BAPOYHOM

naHenu cnegyer:

+ Mcnonb3oBaTtb NOCYAY C NIIOCKAM TONCTLIM AHOM,
“aeanbHO NpuerawLwWwmm K 30He HarpeBsa;

.

Mcnonb3oBaTh nocyay ¢ AHOM Takoro AuameTpa,
4TOGbI MOMHOCTbLIO 3aKPbITh BAPOUYHYHO 30HY NS
ONTUMAanbLHOro UCMOMb30BaHNS BCErO BbIAEISIEMOro
Tenna.

M’— e

MpoBepuTb, YTOGLI AHO UCMONb3YEeMOoM NOCyAbl Gbio
BCErda CoBEepLIEHHO CYXUM W YNACTLIM ANS UAeanbHoro
NpuUneraHus K Bapo4HOM 30He M NS AONIroro cpoka
cnyx6bl Kak BapoYHOU NaHEenNu, Tak 1 caMmom nocyabl.

* He cnepyet ucnonb3oBaTb Ha JAaHHOW BAPOYHOM
naHenun Nocyay, NCnonb30BaHHYH Ha rasoBblX
KOH(bOpKax. KOHLEHTpaLmMs Tenna Ha rasoBblx
KOH(bopKax MoxeT AeopMnpoBaTb 4HO NOCYAbI U
HapyLWwmnTb NpuneraHme K BapoyHoM 30He;

3awuTHble ycTpOUCTBA
CeHcop Hanuuua nocypAbl

Kaxgas BapoyHas 30Ha yKOMMNeKToBaHa CeHCopoMm
Hanuuus nocyabl. KoHdopka BbligenseT TeNs0 TOMNbKO Npu
Hanuuuu Ha Hew Nocyael C pa3mepamu,
COOTBETCTBYHOLWMMU faHHOU KOHGopKe. Muratowmm
WMHAMKATOP MOXeT 03HayaTb:

* Henmoaxopdsllas nocyaa

+ mocyaa Henoaxogsllero guameTpa

* OCyAa cHATa C BAPOYHON 30HBI

MeperpeB

B Ccrnyvae neperpeBa 3JIEKTPOHHbLIX KOMANEKTYLWnNX
Bapo4yHasd naHenb aBTOMaTUYeCKN OTKNKOYaeTCd, U Ha

aucnnee nosisasieTcsi b ¢ MUrawLwmMm kogom. 1o

coobLieHne NponagaeT, U BapoyHas naHenb
BO3BpaLaeTca B pabounm pexum, korga TemnepaTypa
onyckaeTcsi 40 AOMYCTUMOrO YPOBHS.

Hpe.qoxpaHMTeanbm BblKNKo4aTenb

M3penue ocHalleHo npeaoxpaHuTebHbIM
BbIKMOYaTENeM, aBTOMaTUYECKMN OTKNIOYaIoLL MM
BapOYHble 30HbI N0 UCTEYEHUMN BPEMEHN
(PYHKLMOHMPOBAHNA 4AHHOTO YPOBHS MOLLHOCTK. B
npouecce aBapuMHOro OTKNIOYEHUS Ha gucnnee
nossnsetcs «0».

Mpumep: 3agHAs NpaBas BapoyHas 30Ha HacTpoeHa Ha 9,
nepegHas neeas BapoyHas 30Ha HaCTpoeHa Ha 2.
3agHAs npaBas BapoyYHas 30Ha OTkNYaeTcs yepes 5
yaca paboTbl, nepeaHssa neeas yepes 8 4acos.

YpoBeHb MowHocTh | Makc. kon-Bo 4acoB ¢hyHKLMOHUPOBaHUSA
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

3ByKOBaH CurHanumsauuvsa

HekoTopble HEMCNPaBHOCTM TaKME Kak:

* Kakou-nubo npegmeT (mocyaa, CToNoBbIM NpUBop U
T.4.) HaxoauTcs B 30He ynpaeneHun 6onee 10 cekyHa.

*+ yTYeKa XUIKOCTM Ha 30HY ynpaBneHuu;

* NPV ANUMTENbHOM HaXaTuu Ha KHOMKY MOXeT
BKITOUUTLCSA 3BYKOBOM CUTHAM. YCTPAHUTE NPUYMHY
HEWCNPABHOCTM ANS ralleHnst 3ByKOBOM CUrHaNU3aLmu.
Ecnu npnynHa HemcnpaBHOCTM He ByaeT ycTpaHeHa,
3BYKOBOW CUrHamn He racuTcsl, U BapovHas naHenb
BbIKMOYaETCS.
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Ha camom
Marnom orHe
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NMpeaoCTOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaauunm

! Viapenve cnpoekT“poBaHo 1 U3roTOBMEHO B COOTBETCTBUM C
MeXayHapoOHbIMWU HopMaTuBammM no Ge3onacHoCTU.
Heobxoaymo BHMMATENBHO MPOYMTaTh HacTosiLve
npegynpexaeHna, coctaBneHHbIe B Liendax Ballen
6e3onacHocTu.

[aHHoe obopynoBaHve oTBevaeT TpeboBaHUAM
c € HWKeykasaHHbIX [upextve EBponeunckoro CoobLuectsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Huskoe HanpskeHue) ¢
nocneayoLLMMmM N3MEHEHNSIMU

- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nexkTpomMarHuTHas
COBMECTUMOCTb) U NMOCNEaYILLUMN U3MEHEHNSIMU

- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocriegyoLmmMmn N3mMeHeHNSIMU.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

O6wme npaBuna 6esonacHOCTH

! MpoeepbTe, YTOOLI BEHTUNALMOHHAS peLueTka Bcerga Obina
oTKpbITON. BeTpavBaemas BapoyHasa naHenb TpedyeT
3¢hcheKTMBHON BEHTIMALMM OF1St OXITaXAEHNS SMEKTPOHHbIX
KOMTMOHEHTOB.

! He pexomeHayeTcs ycTaHaBnmBaTh MHOYKLUVIOHHYHO BApOYHYHO

naHemnb Hag, XonoaurbHUKOM, BCTPOEHHBIM MOA, KyXOHHbBIM

TOMoM (Tenso) Unn Hag, CTMpanbHOM MaLlMHOM (BUGpaLumn).

3asop, HeOOXOANMbBIV OS5 BEHTUMALMM SITEKTPOHHBIX

KOMMOHEHTOB B 9TUX Cryyasix Oy4eT HeJoCTaTOuHbIM.

+ [JlaHHoe w3pgenve npegHa3HadaeTca Afs
HenpodeCCUOHarbHOrO UCMONb30BaHNA B OOMALLHNX
YCIOBUSIX.

+ 3anpeLuaeTcs ycTaHaBnMBaTb U3AENUe Ha ynuue, Aaxe nog
HaBeCOM, TaK Kak BO3AEMCTBME Ha HEro A0Xas W rpo3bl
SBMSIETCH YPE3BbIYaNHO OMacHbIM.

* He npukacauTecb K 13genuio BnaxHbIMU pykamm, 6ocykom
WM C MOKPbIMU HOramu.

* V3pgenve npegHa3HayeHo AN NPUrOTOBMEHUS MULLEBbIX
MPOAYKTOB, MOXET ObITb NCMOMb30BAHO TOMBKO B3POCIbIMU
nvuaMm B COOTBETCTBUN C UHCTPYKUMAMM, NPYBEAEHHBIMU B
AaHHOM TeXHUYECKOM pykoBoACTBe. He ucnonk3ynte
BapPOYHYIO MaHerb B kKa4ecTBe CToMa Unu Asis Hapeskv
NPOZYKTOB.

+ Crekrokepammyeckasl BapoyHas naHenb ycroumynsa K
MexaHW4eckuM yaapam, TeEM He MeHee OHa MOXeET
TPeCHyTb (M gaxxe pasbuTtbcs) Npy yaape ocTpbiM
NpPeaMeToOM UM MHCTPYMeHTOM. B aTom crnydae
He3amea1TensbHO OTCOEAVHUTE U3AENue OT CETU
areKTponuTaHns 1 obpatutecs B LIEHTp TexHuyeckoro
obcnyxuBaHusi.

* 13Beraute kacaHWs CETEBbIX LUHYPOB APYrX ObITOBbIX
3reKTPONpPUBOPOB K rOpsSYMM YacTsaM BapoOYHOM MaHenu.

* [lomHuTe, YTO TemnepaTypa BapOYHbIX 30H OCTAETCH OYeHb
BbICOKOM B TeYeHVe TpyaLaTi M HYT nocre nx
BbIKIoYeHus. OCTaToyHoe TEnmo MoKasbiBAETCH Takke
WHOMKaTOpOM (CcM. BkriroyeHue U sKcriryamauusi).

» [Jlepxute Ha Ge3onacHOM paccTOsiHWAWM OT BapO4HOU
naHenu nobble NpeamMeTbl, KOTOpblEe MOTyT pPacniaBUTLCS,
HanpumMep, nractMacca, artoMVHN UNn U3Oenust n3
caxapa. Obpaluante ocoboe BHMMaH1E Ha YnakoBOYHbIe
mMarepwvarbl, NONMUITUIIEHOBYIO UM artOMUHUEBYHO NIEHKY:
€CInn OCTaBUTb 3TV MaTepuarbl Ha eLle ropsyen unm
Tenmon NoBepxXHOCTW, OHN MOTYT CEPbE3HO NOBpPeauUTb
BapO4yl0 NaHerb.

+ Criegute, 4TOObI PYYKM KacTptofb Ha BapO4HOM NaHerm
Oblny Bcerga NoBEPHYTHI TakM 06pa3om, UToDbI Bbl HE
MOFTI CITy4anHO 38J€Thb UX.

* He TaHWTE 3a ceTeBOM Kabenb ANt OTCOEANHEHUST BUTKA
n3nenus U3 CeTeBOW PO3ETKU, BO3BMMUTECH 32 BUSIKY PYKOU.

+ [Mepen Ha4anoM YMCTKN UIN TEXHNYECKOTO OBCIYKMBAHNS
u3aenvs BCeraa BbIHMMauUTe LUTENCESbHYH BUMKY 13
CETEBOW PO3ETKN.

+ OkcnnyaTtauust u3genusa nuuamm (BKoYas geten) ¢
OrpaHU4EeHHbIMU PU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM U
YMCTBEHHBLIMU CMIOCOOHOCTSIMM, HEOMbBITHLIMU NIMLAMU U
nvLamMu, HE3HaKOMbIMM C NpaBUaMK 3KCryaTaumm
[aHHOTro n3penus, 3anpeLuaetca 6e3 KOHTPONs CO CTOPOHbI
nuua, oTBeYaroLLero 3a nx 6e3onacHocTb, Unm 6e3
00yyeHWs1 NpaBunam norb3oBaHWs M3OEenueMm.

» MNpepynpexaeHue Ans HocuTenen
3NEeKTPOKapANOCTUMYSISITOPOB UMW APYTUX MEOULIMHCKUX
MMMNNaHTMPOBaHHbLIX annaparos.:

BapoyHasi naHernb NofHOCTLIO COOTBETCTBYET BCEM
[OEeCTBYHOLLMM HOpMaTUBaM MO 3IEKTPOMArHUTHBIM
romexam.

MosTomy AaHHOE m3penve MOorHOCTBI0 OTBEYAET BCEM
TpeboBaHusmM 3akoHa (avpekTvebl 89/336/CEE). Uanenve
©ObINIO M3rOTOBMNEHO TakM 00pa3oM, YTOObLI He Co3aaBaTb
MOMEX ANEKTPUYECKUM Nprbopam, Npu YCIoBWW, YTO 3TU
Np1OopLI Talcke COOTBETCTBYHOT BbILLIEYKa3aHHbLIM
HopMaTunBam.

WHayktuBHas BapoyHas naHenb obpasyeT
3MeKTpoMarHUTHbIe Mons Manoro AnanasoHa.

Bo n3bexaHre nomex mexay BapoqHOM MaHesnblo 1
3MNEKTPOKAPAMOCTUMYISITOPOM MOCNEAHNIA O0IHKEH
COOTBETCTBOBATHL AEMCTBYHOLLMM HOpMaTMBaM.

[Mo3TOMY Mbl MOXEM FrapaHTUPOBATb COOTBETCTBUE
HopMaTViBaM TOMbKO Hallero mapenvs. 3a uHgopmaumen o
COOTBETCTBMM 1 O BO3MOXHbIX Npobrnemax ns-3a
HECOBMECTMMOCTI obpaLLiaiTech K BalleMy revallemy
BpaYy UK K NPOM3BOAUTENIO 3MIEKTPOKAPAMOCTUMYIISTOPA.

* He paspeLlualite geTam mrpatb ¢ GbITOBbIM
anekTponpubopom.

* He knagute MeTtannmyeckue npeameTbl (HOXW, JIOXKKM,
KPbILLKA 1 T.[.) Ha BapO4YHYO NaHerb, Tak kak OHU MOTyT
CUIbHO HarpeTbCs.

* Wspenwue He paccuMTaHO Ha BIOYEeHME NOCPEACTBOM
BHeLLHEero CUHXPOHM3aTopa UMK OTAENbLHOM CUCTEMbI
[AUCTaHLIMOHHOIO ynpaBrieHusl.

YTunusauusa

*  YHUYTOXEHME YyNakoBOYHbIX MaTepuarnos: cobrioganTe
MeCTHble HOpMaTViBbl C LIEfblo MOBTOPHOO
UCMONb30BaHNS YNakoBOYHbIX MaTepuaros.

» CornacHo EBponeunckon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO YTUIN3aLmm SNeKTPOHHBIX U SIIEKTPUYECKNX
arneKTponprbopoB 3NeKTPONPUBOPLI He AOMKHBI
BbIOpacbiBaTbCs BMECTE C OObIMHLIM FOPOACKAM MYCOPOM.
BbiBegeHHble 13 CTposi MpuGopb! AOIMKHLI COBMPaTLCS
OTAENBHO ANst ONTUMM3aLMN UX YTANM3aLMM 1
peKyrnepaLmm COCTaBAIOLLMX MX MaTepuaros, a Takke Ans
6e3onacHOCTV oKpy»KatoLLien cpegbl 1 300poBbs. CMBON
3a4epKHyTast MycopHas KOp3uHKa, UMEIOLLMCA Ha BCeX
npubopax, CNy>uUT HanoMVHaHeM 06 ux OTAensHOM
yTMnmu3aumn.
3a Gonee nogpobHoM MHdOpMaLMeEN O NPaBUIbHON
yTUnM3aumm BbITOBBIX AMEKTPONPUOOPOB Nonb3oBaTen
MOryT 0bpaTuTBCS B CrieLmarnbHyo rocyAapCTBEHHYIO
OpraHM3aLmio Uiv B MaraswH.
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TexHun4yeckoe

obcnyXuBaHu n yxon

OTknoveHne ANEeKTponUuTaHunA

I'Iepe,u, Ha4anom kakou-nmbo onepauunn no
O6CJ'Iy)KVIBaHVHO nnn 4YNCTKe otTcoeanHuTe nsgenune ot
CeTn aNeKTponnuTaHu4.

Yuctka nsgenusn

! He cneayet nonb3oBaTtbcs abpasnBHbIMU UMK
KOPPO3NBHLIMU YUCTSILLMMU CPEACTBAMM TaKUMU Kak
cnpaun Ansi YUCTKU OyXOBOK M MaHrarnos,
NSATHOBLIBOAMTENN UMW CPEACTBA AN1A yAaneHus
p>XaBYMHbI, MOPOLUKOBBLIMUA YNCTALUMU CPEACTBAMM
unun abpasmBHLIMU ryOKamu: OHM MOTyT HEOOpaTUMO
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U3Aenus.

! He ucnonb3yuTe napoBble YUCTALLME arperaThbl Unu
arperatbl Noj BbICOKUM OaBMeHneM A YACTKU
nagenus.

» B kayecTBe perynsipHoOro yxoga [OCTaToOYHO
BbIMbITb BapO4HYHO NaHesnb BRaxHoOWU ryGkou u
3aTeM MpoTepeTb HACyX0 KYXOHHbIM BYMaXHbIM
NoSIoTEHLEM.

* Ecnn Bapo4yHaaA naHesnb CUJIbHO 3arpA3HeHa,
ncnonb3ymnte cneunarnbHoe 4YucTtsdllee cpencteo
Ana cTeknokepamMmun4yecknx rnoBepxHOCTEMN,
ononocHuUTe BOAOU U NMPOTPpUTE HACyXo.

« [Ans ynaneHus ocobo CUIbHbIX 3arpsi3HEHUM
ncnonb3yute cneumanbHbin ckpebok. Yaanaute
3arpA3HeHnsl HesameanuTenbHo, He AOXMOAsCh
oXNaxaeHus n3genusi, Bo usbexaHue
3aTBepAeBaHus ocTaTkoB nuwm. OuyeHb yaobHa
AN YACTKU BapOYHOM NaHenu Moyarnka us
MPOBOJIOKM U3 HepXXaBeloLLen cTanu, crneuuarnbHo
ANA CTeKrokepaMmMyeckmx NnoBepxHOCTeM,
CMOYEHHas! B MbIfIbHOM pacTBope.

« Ecnu Ha Bapo4YHOM NaHenu cry4anHo
pacnnasunuch kakne-nubo npegmMmeTbl Unu
nnacTUKoBble MaTepuarns! Unu caxap,
He3aMeanuTensbHO yaanuTe ux ckpebkoM c elle
ropsiyen noBepXHOCTH.

 [Mo 3aBepLUEHUN YNCTKM BapoyHas NaHesrb MOXeT
ObITb 0bpaboTaHa cneunanbHbIM 3aWMUTHBIM
CpPeacTBOM A1 yxoda 3a CTeKnoKkepaMuyieckumu
MOBEPXHOCTAMMU: 3TO CPeACcTBO 06pasyeT Ha
NMOBEPXHOCTU BapO4YHOU MaHenu HEBUAMMYIO
3alUUTHYIO NIEHKY, NpeaoXpaHsoLLyo
NMOBEPXHOCTb B Crlydae yTeyek Mulle B rnpouecce
npuroToBreHnsi. PekomeHayeTcs NpousBoanTb
YMCTKY, KOrga BapoyHas naHenb efdBa Tennas unu
XonogHasi.

* Cne,u,yeT BCerga onosfiacknBatb BapO4HYHO MaHersb
YNCTOM BOOOU N HACYXO BbITUPATb: BO3SMOXHble
OCTaTKN YMNCTALMX cpeacTB MOryT 3aTBepaeTb npu
nocneaywuien rotoBke.

CTpyKTypa U3 HepxKaBelowen ctanm (TONbKo B
MoZensix ¢ pamkou)

Ha NMOBEPXHOCTUN U3 HepXKaBewLen ctann MoryTt
ob6pa3oBaTbCs NATHA OT BOAbl C GoNbLINM
COAEepXXaHNeM M3BECTU, ecriu OHa OyaeT
BO3[eMCTBOBaTb Ha NMOBEPXHOCTb B TeYeHUe
ONNTenbHOro BpemMeHu, nnm npun ncnonb3oBaHnn
YMCTALNX CPencTB, coaepxawmx docdop.
PeKomeH,qyech TWaTeslbHO ONOJTIOCHYTb U BbITEPETb
BapOYHYO NMaHesb nocne 4uctku. B cnyyae
Crny4anHoro nponvBaHus Boabl He3aMeanuTenbHO
yoanuTe ee.

! HekoTopble Bapo4Hble NMaHeny OCHaLleHbI
anioMVHUEBON PaMKOM, MOXOXEN Ha HepKaBeroLLyo
cTanb. [Ins YMCTKM paMKku He Mcnonb3yuTe CpeacTBa,
HenpurogHble Ansi antoMUHUS.

I'Iopnp,ox AeMOHTaxXxa Bapquoﬁ
naHenu

Mpy Heo6GXoaAMMOCTM AEMOHTMPOBaTL BAPOUHYHO
naHenb:

1. CHUMUTE LWYpYnbl, Kpenswue cOoKoB
LIeHTPOBOYHbIE MPYXWHbI;

2. ocnabbTe Wypynbl KPEnexHbIX KPIOKOB Mo yriam;
3. BblHbTE BApOYHYIO MaHesnb M3 HULWWW.

! He pekomeHayeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHME
KOMMAEeKTytoLmMe A4S NONbITKU CaMOCTOSITENBHO
BbINOMHUTL PEMOHT. B cnyyae HeuncnpaBHoCTU
obpaianTecb B LIeHTp TexHu4Yeckoro oGenyxkmBaHus.
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TexHU4YecKkoe onnmcaHue
Moaenen o

Cncrtema MHOYKUMOHHOIO HarpeBaHusl SIBNSIETCA CaMOn ObICTPON U3 CYLLECTBYIOLUMX TEXHOMOrMA Harpesa. B
oTnnymne OT TpaaULMOHaNbHbIX KOH(POPOK HarpeB NPOM3BOAUTCSA HE BapOYHOM 30HOW: HarpeBaeTcs
HenocpeaCTBEHHO COAEPXNMOe KacTpronu, AHO KOTOpon o6A3aTenbHO A0MKHO BbiTh U3 deppOMarHMTHOro
maTepuana.

Mogenu BapouHbIX KIO 642 DD Z KIO 644 DD Z
naHenen KIO 642 DD B KIO 744 DD Z

KIO 744 DO B
BapouHble 30HbI MouwHocTb (BT) MouwHocTb (BT)
3apHsis nesasi 1 1400 — 600 ecnm MepeaHsia Nesas*| | 1400 — B 2000* — 600 ecnv MepeaHsis Nleas™
3apHsist npaBasi 12200 — B 3000 12200 — B 3000* - 1600 ecnu NepegHsas [Mpasas*
MepenHsist neBasi 12200 - B 3000* 12200 — B 3000* - 1600 ecnu 3agHsist Jleeas™
MepenHsist npaBas 11400 — 600 ecnm 3agHss Mpasas* | | 1400 — B 2000* — 600 ecnn 3agHsist Mpasas®
ObLuas MoLLHOCTb 7200 7200

YcnoBHble 0603HaYeHUA:

| = BapoyHas 30Ha C NPOCTOW WHAYKUMEN

B = BOJ'IbTO,Cl,OGaBOHHoe yCTpOVICTBOZ WHOYKUMOHHaA Bapo4yHad 30Ha MOXEeT MMEeTb OONOJIHUTENIbHOEe
anektponutanne 3000 BT

* = MakcumanbHas MOLIHOCTb ByaeT orpaHuyeHa OO Tex Mop, Noka BKMHYEHO BONMbTOA00aBOYHOE YCTPOMCTBO
COOTBETCTBYHLLEN 3afHEN MHOYKLMOHHOW Bapo4yHOM 30HbI (CM. BkntoueHue n akcnnyatauusi).
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